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IT

BRIO ¢ la sintesi di tutte le migliori qualita ItalProget:
prestazioni eccellenti e un’assoluta flessihilita nelle
dimensioni. Ideale per chi desidera promuovere il
proprio gelato.

Scocca monoblocco con isolamento
spessore mm 60.

[lluminazione a LED.

Alzata vetri con chiusura lato servizio tramite ribaltina in
plexiglass.

Refrigerazione ventilata, shrinamento automatico.
Quadro comandi elettronico per la regolazione della
temperatura.

Classe climatica 4 (30°/ 55% UR).

in poliuretano

Gelato

EN

BRIO is the synthesis of all the best ItalProget
qualities: excellent performance and ahsolute flexibi-
lity in size. Ideal for those who wish to promote their
own ice cream.

One-piece shell with 60 mm-thick polyurethane insula-
tion.

LED lighting.

Glass superstructure with service side Plexiglass flap
closure.

Ventilated refrigeration, automatic defrost.

Electronic control panel for temperature adjustment.
Climate class 4 (30° / 55% RH).

DE

BRIO ist eine Zusammenfassung der besten Qualitats-
produkte von ItalProget: hervorragende Leistungen
und absolute Flexibilitat in Hinsicht auf GréBe und
AusmaB. Die ideale Wahl fiir jene, die ihr Speiseeis
optimal prasentieren mochten.

Monoblock-Gehduse mit 60 mm dicker Polyurethan-Har-
tschaumisolierung.

LED-Beleuchtung.

Glasaufsatz mit SchlieBung der Bedienerseite mit
Plexiglas-Umschlagklappe.

Umluftkithlung, automatische Abtauung.

Elektronisches Schaltpult zum Einstellen der Tempera-
turklimaklasse 4 (30°/ 55% UR).

FR

BRIO est la synthése de toutes les meilleures qualités
Ital Proget : des performances excellentes et une
flexibilité maximale dans les dimensions. C'est le
produit idéal pour ceux qui désirent mettre leurs
propres glaces en valeur.

Chassis monobloc avec isolation en polyuréthane
épaisseur 60 mm.

Eclairage & LED.

Montant vitres avec fermeture coté service au moyen
d'abattant en plexiglas.

Réfrigération ventilée, dégivrage automatique.

Tableau de commandes électronique pour le réglage de
la température.

Classe climatique 4 (30°/ 55% UR).
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0
MEINSIIGSRIGIRIEY

— T

REFRIGERAZIONE VENTILATA 2

@ VENTILATED REFRIGERATION N ) l - j
UMLUFTKUHLUNG S

REFRIGERATION VENTILEE 3 .
VETRO CURVO / CURVED GLASS | VETRO DRITTO / STRAIGHT GLASS
GEBOGENE SCHEIBE / VITRE COURBEE GERADE SCHEIBE / VITRE DROITE
DATI TECNICI / TECHNICAL DATA / TECHNISCHE DATEN / DONNEES TECHNIQUES BRIO GELATO 4+4 BRIO GELATO 6+6 BRIO GELATO 7+7
™ 852 1184 1349
H
! e R e R ———
> Tensione Regime N. Classe climatica ) T T
e nisane SNENNAIEninnanane
PN Spannung  Verhéltnis Klimaklasse N° N = = 2 = = — S = |
MOD. L PN . L Pin . g—r:g L Régime Classe olimatique N° — N N —rN TN — T
[em] :fem] :fem] : [kgl |[em] :fem] :[em] : [kg] [°C] [V/Hz] [Kw] [C°/%UR]
BRIO
GELATO 4+4 | 85 77 123 90 | 93 84 122 122 | -16/-18 | 230/1/50 0.83 4 (30/55)
BRIO f
GELATO 646 118 77 123 115|126 84 122 143 | -16/-18 | 230/1/50 0.83 4 (30/55) )[ J )[ [ ][ ][ j
N — = 7 = N 3
BRIO
GELATO 747 | 135 77 123 132|143 84 122 154 | -16/-18 | 230/1/50 0.83 4 (30/55) WF W(
BRIO
GELATO 6 118 67 123 1102|126 73 122 132| -16/-18 | 230/1/50 0.83 4 (30/55)
BRIO
GELATO 7 135 67 123 112|143 73 122 145| -16/-18 | 230/1/50 0.83 4 (30/55) . . - .
BRIO 166 67 123 127|174 73 122 165 16/-18 | 230/1/50 0.83 4 (30/55) . . |ta | Ia n elato
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COLORI/ COLOURS / FARBEN / COULEURS

|
»
YRITRITRIRIR

% Le vetrine possono essere personalizzate nei colori RAL in commercio.
@ = The showcase can be customized in colors according to available RAL.
Sl = o . . .. . Die Vitrinen kénnen in handelsiiblichen RAL-Farben gestaltet werden.
3 = 3 et == BHER Les vitrines peuvent étre personnalisées selon les coloris RAL dans le commerce.
° L . J oL N DI SERIE / STANDARD / DI SERIE / SERIE
‘ i i
606 t37 606 f37 Shrinamento auto. elettr. / Automatic electric defrost / Zeitgesteuerte abtauautomatik / Dégivrage automatique
Unita’ di controllo elettr. / Electronic control unit / Elektronische steuereinheit / Unité de contrdle électronique
VETRO CURVO / CURVED GLASS VETRO DRITTO / STRAIGHT GLASS Fluido refrigerante R290 / R290 refrigerant gas / Kithigas R290 / Gaz réfrigérant R290
GEBOGENE SCHEIBE / VITRE COURBEE GERADE SCHEIBE / VITRE DROITE
BRIO GELATO 6 BRIO GELATO 7 BRIO GELATO 9
1184 1349 1659

666
666

J L LxPxH
—r N ' — N N O O O T STANDARD 360 x 165 x 120 [5Lt.] Eﬁ @
f 360 x 165 x 150 [7Lt.] [ D

T T 1 T T 1 T L 1 T
[T INRRRRANI TITTTTELEL o mmemnn Z@@

260 x 160 x 170 [5Lt.]
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Italian Gelato Concepts Pty Limited
Unit 1, 37 Mortimer Road
Acacia Ridge QIld 4110

Bris Office: +61 (0] 7 3162 7724
Syd Office +61 (0] 2 8311 9701
Email: info@italiangelato.com.au

www.italiangelato.com.au

seguici su Facebook
'.i Italproget

SOLUZIONI D'ARREDO PER FOOD & BEVERAGE

Bettona (Perugia] Italy | T.+39.075.9869071 | www.italproget.it |





