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RATIONAL ICOMBI COMBI
OVEN & KIT 10 X 1/1 GN
ICP101
Product Code: 4012058
Product Description: Discover the iCombi Pro, a compact
yet powerful combi­steamer designed to elevate your
kitchen's efficiency and culinary output. With a capacity of 10
x 1/1 GN trays and the ability to serve 80­150 meals per day,
this appliance is a game­changer for busy commercial
kitchens. 

Equipped with intelligent features like iDensityControl, the
iCombi Pro ensures precise climate management for
consistent cooking results every time. Explore a multitude of
cooking options with iCookingSuite's 7 operating modes and 4
cooking methods, while the iProductionManager intelligently
organises your cooking processes for maximum productivity. 

Effortlessly maintain hygiene with the iCareSystem's
intelligent cleaning and descaling capabilities, complemented
by 9 cleaning programs for added convenience. The iCombi
Pro's advanced features also include a PowerSteam function
for optimal steam performance, energy­saving LED lighting,
and intuitive touchscreen controls for easy operation.

Capacity: 10 x 1/1 GN; 80­150 meals/day
iDensityControl ­ intelligent climate management
system
Removable standard racks
iCookingSuite­ 7 operating modes and/or 4 cooking
methods
iProductionManager organises the production process
intelligently and flexibly
iCareSystem­intelligent cleaning and descaling system
in the iCombi Pro
9 cleaning programmes
Intelligently reversing high­performance fan wheels with
5 fan wheel speeds
Individual, intuitive programming
Energy­saving, long­life LED lighting
Intelligent cleaning system suggests cleaning
programmes
Display of the current cleaning status and the descaling
status
Effective steam generator for optimal steam
performance
PowerSteam function: selectable increased steam
outputs
Integrated, maintenance­free grease separation system
Cool­down function for fast cooling of the cooking
chamber
High­resolution 10.1" TFT colour display and capacitive
touchscreen
Core temperature probe with 6 measuring points
Delta­T cooking for particularly gentle preparation with
minimal cooking losses
Digital temperature display adjustable in °C or °F,
Automatic pre­selected starting time with variable date
and time
Integrated hand shower with automatic return and
switchable spray and single jet function
HACCP data memory and output via USB
Ergonomic door handle with right/left opening and door
closing function
Care system: Automatic cleaning and descaling of
steam generator
Stainless steel exterior and interior

Features

Technical Specifications

Full Description Pronto COMBI OVEN ICOMBI PRO ICP101­KIT 10 X 1/1 RATIONAL

Marketing Brand 1000000103

Type item Ranged

Brand Rational

Range iCombi Pro

Product Type Combi Oven Steamer

Colour Silver

Length (mm) 850

Width (mm) 842

Height (mm) 1064

Material Stainless Steel

Power Source Electric

Power Requirement 32 AMPS

Power Watts 20500 Watt

Model Number ICP101

Quantity 1

Voltage 415 Volt

Tray Size GN 1/1

Tray Capacity 10 Tray
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Disclaimer

This flyer is for customers of Reward Hospitality and listed prices are excluding GST. All items in this flyer have been included in good faith on the basis that the goods, as described, will
be available at the time of sale. Unforeseen supplier issues may result in some lines not being in stock. Products are subject to availability. Advertised prices are valid for 7 days from
the download date stated above, unless the product is part of a current promotion. If the product is part of a promotion, the price is valid only until the end of the designated promotional
period. Due to print process colour may vary or if viewed digitally colours may vary slightly depending on computer monitor resolutions.
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