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3 speeds adjustment
e Regolazione a 3 velocita

KING 40 4-5 e Régulation a 3 vitesses

e Regulacion a 3 velocidades
KING 60 4-5 ® YnpaBneHue C NOMOLLbIO 3-X CKOpOCTeld
KING 80 6-7
KING 100 6-7

Speed adjustment by potentiometer

¢ Regolazione di velocita tramite
KING 40 10-11 potenziometro

e Régulation de vitesse avec potentiometre
KING 60 10-11 J Regulaaopl de velocidad a través de

un potenciometro

e PerynupoBka CKOPOCTH C OMOLLbH NOTEHLMOMETPA

KING 80 12

Digital speed adjustment by display with possibil_ity-tiivsave 99 different re

* Regolazione digitale della velocita tramite display con possibilita di
memorizzare fino a 99 ricette

e Régulation digital avec la possibilité de stocker jusqu’a 99 recettes

e Regulacion digital a través de un display con posibilidad de memorizar 99
recetas

e Lindposas perynupoBka cKopocTU Uepe3 Ancnneil C BO3MOXHOCTbIO COXpaHeHna Ao 99 peLenTos
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The strong structure and the powerful motors are
what make these 2 planetary mixers the perfect allies
for artisanal and professional use.

The simplicity of construction and the high quality of
materials ensure noiselessness and long life without
any maintenance.

Thanks to the belts transmission specially studied for
each model, we have been able to reduce the machines’
energy consumption but at the same time to improve
the performance at the tool.

Three versions are available:

e With 3 speed

e With inverter and
potentiometer

¢ Digital speed adjustment by display PLC with the
possibility to save 99 different recipes.

speed adjustment by

All of them able to offer the maximum versatility for
every use. Bowl lifting can be manual (by lever) or
automatic (optional) thanks to a new innovative and fast
system. There are no plastic parts on our machines.

Struttura robusta e motori potenti fanno di questi 2
mescolatori planetari gli alleati perfetti per un uso
artigianale e professionale. La semplicita costruttiva
e i materiali di alta qualita utilizzati garantiscono
silenziosita, duratanel tempo e nessuna manutenzione.
Grazie alla trasmissione a cinghie studiata
appositamente per ogni modello sono stati ridotti
i consumi ma allo stesso tempo aumentate le
prestazioni all'utensile.

Tre le versioni disponibili:

e 3velocita

e Inverter con regolazione di velocita tramite
potenziometro

e display PLC con possibilita di memorizzare fino a
99 ricette

Tutte in grado di offrire la massima versatilita per
qualsiasi tipo di utilizzo.

Sollevamento della vasca manuale tramite leva o
automatico (optional) attuato con un sistema innovativo
e veloce. Nessuna parte in plastica viene montata sulle
nostre macchine.

bnarogapsa npoYyHOMY Kopnycy M MOLWHOMY OBuUratento
3T [ABa MNaHETapPHbIX MUKCEPa wunaealbHO nNoaxoaAaTt
KaK OnAa pemecsieHHOro Tak m anAa I'IpOdDECCVIOHaﬂbHOFO
Mncnosib30BaHUA.

lpocTon AnM3aiH U BbICOKOE KayecTBO WCMOJb3yeMbiX
MaTepuanoB FapaHTMPYIT HU3KAA YPOBEHb LUyMa,
[LOJITOBEYHOCTb U He TPebyIoT 06CyKNBaHWS.

Bnarogapa peMeHHOMy npuBoAy, pa3paboTaHHOMY
cneuvanbHO  ANsA  KaXkzoW mopenu, Obin  CHUKeH
YypoBeHb WU3HOCA, B TO BPeMsA KaK YyBenuumniacb
NPOV3BOANTENILHOCTb MHCTPYMEHTA.
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Leur structure robuste et leurs moteurs puissants
font de ces 2 mélangeurs planétaires les alliés idéaux
pour un usage artisanal et professionnel. La simplicité
de la construction et l'emploi de matériaux de haute
qualité garantissent l'absence de bruit, et la durabilité
des machines est assurée sans besoin d'aucun
entretien. Des courroies de transmission spécialement
concues pour chaque modele ont permis de réduire
la consommation énergétique et en méme temps
d’améliorer les performances des machines.

Les versions disponibles sont trois:

e 3vitesses

e variateur de vitesse avec potentiomeétre

e digital avec la possibilité de stocker jusqu'a 99
recettes

Toutes les trois offrent le maximum de polyvalence pour
tout type d’utilisation. Le levage de la cuve est possible
en mode manuel-au moyen d’un levier-, ou automatique
(optionnel] a travers un systéme innovant et rapide. Nos
machines n’ont pas de parties en plastique.

Estructura robusta y motores potentes, hacen de
estas 2 Batidoras Planetarias, los aliados perfectos
para uso artesanal y profesional. La simplicidad
constructiva y los materiales de alta calidad utilizados,
garantizan el silencio, la duracién en el tiempo y
ninguna manutencion. Gracias a la transmision por
polea estudiada especificamente para cada modelo, se
reduce el consumo y al mismo tiempo, se aumentan
las prestaciones de los utensilios de trabajo.

Tres las versiones disponibles:

e 3 Velocidades.

e Inverter con regulacion de velocidad a través de un
potenciometro.

e Display PLC con posibilidad de memorizar 99
recetas.

Todo en grado de ofrecer la maxima versatilidad para
cualquier tipo de trabajo.

Elevacion del perol manual a través de una leva o
automatica (opcional) actuado con un sistema veloz e
innovador. En nuestras maquinas no se monta ninguna
pieza de plastico.

[ocTynHbl TPy cnepyiouivie Bepcum:

® 3 cKopocTu

e UHBepTop C
NoTeHLMOMETP

e PLC pgucnnen C BO3MOXHOCTbIO XpaHeHuA o 99
peLenToB.

PEerynMpoBKO  CKOPOCTW  uepe3

Bce MalWMWHbI MaKcMManbHO TMOKKM, MOSTOMY Herko
NoACTpanBatoTCcA Nog /6o TUN NCNoJIb30BaHUS.
PyyHoii nogbem p[exm C MOMOLbK pblyara wan
aBTOMaTMyecku  (omumA)  OCyLIeCTBAAETCA  HOBOW,
ObICTPOW, UHHOBALMIOHHOWN CUCTEMOA.

Ha Hawmx MallirHax HET MTaCTMaCcCOBbIX 3amnyacTen.
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Power, reliability and safety. These are the three
characteristics which describe these new planetary
mixers part of the KING family.

More powerful motors than the standard ensure the
final product quality (whatever it is), and guarantee
the long life and the excellent performances of the
machines without any maintenance.

Automatic up and down movement of the bowl is
standard for every model and the extended stroke
length allow the extraction of the bowl without the
need to remove the tool.

Ergonomic and intuitive controls ensure a quick and
efficient work in completely safety.

Three versions are available:

e With 3 speed

e With inverter and speed adjustment by potentiometer

e Digital speed adjustment by display PLC with
possibility to save 99 different recipes.

All of them able to offer the maximum versatility for
every use. Suitable for professional and industrial use
and for large quantity production.

There are no plastic parts on our machines.

Potenza, affidabilita e sicurezza. Con queste tre
semplici parole possiamo descrivere queste due nuove
mescolatrici planetarie della gamma KING.

Motori piu potenti rispetto a quelli standard per
assicurare qualita del prodotto finito (qualunque
esso sia), durata nel tempo, e prestazioni eccelse
senza alcuna manutenzione. Sali e scendi della
vasca automatico di serie su tutte le versioni e corsa
maggiorata per permettere lestrazione della vasca
senza togliere l'utensile.

Comandi ergonomici e intuitivi per garantire un rapido
ed efficiente lavoro in completa sicurezza.

Tre le versioni disponibili:

e 3velocita

e Inverter con regolazione di velocita tramite
potenziometro

e display PLC con possibilita di memorizzare fino a 99 ricette

Tutte in grado di offrire la massima versatilita per
qualsiasi utilizzo.

Adatti sia per un uso artigianale/professionale sia per
un uso industriale e di grandi quantita. Nessuna parte
in plastica viene montata sulle nostre macchine.

W

Puissance, fiabilité et sécurité. Ces trois mots décrivent
bien les deux nouveaux mélangeurs planétaires de
la gamme KING. Des moteurs plus puissants par
rapport aux moteurs standard garantissent la qualité
du produit fini (quoi qu’il en soit), la durée dans le
temps et les performances excellentes des machines
sans besoin d’entretien. Le levage et l'abaissement
automatique de la cuve sont standard sur toutes les
versions.

La course a été augmentée pour permettre l'extraction
de la cuve sans qu'il soit nécessaire d'enlever l'outil.
Les commandes intuitives et ergonomiques assurent
un travail rapide et efficace en toute sécurité.

Les versions disponibles sont trois:

e 3vitesses

* variateur de vitesse avec potentiometre

e digital avec la possibilite de stocker jusqu'a 99
recettes

Toutes les trois offrent le maximum de polyvalence pour tout

type d'utilisation. Ces machines sont appropriées pour un

usage artisanal/professionnel ainsi qu’industriel et pour la

production de grandes quantités de produits. Nos machines

n’'ont pas de parties en plastique.

Potencia, fiabilidad y seguridad. Con estas tres
simples palabras, podemos describir estas dos nuevas
batidoras planetarias, de la gama KING. ;
Motores mas potentes respecto a la gama estandar,
que aseguran la calidad del producto final (sea cual
sea), duracion en el tiempo y prestaciones destacadas
sin ninguna manutencion. Tanto la subida como la
bajada del perol, es en forma automatica de serie en
todas las versiones y con recorrido mejorado, que
permiten la extraccion del perol sin tener que extraer
el utensilio en uso. Mandos ergondmicos e intuitivos,
para garantizar un rapido y eficiente trabajo, en la mas
completa seguridad.

Tres las versiones disponibles:

e 3 Veloci dades.

e Inverter con regulacion de velocidad a través de un
potenciometro.

e Display PLC con posibilidad de memorizar 99 recetas.

Todo en grado de ofrecer la maxima versatilidad para
cualquier tipo de trabajo. Adaptada tanto para uso
artesanal/profesional y al uso industrial para una
elevada produccion. En nuestras maquinas no se
monta ninguna pieza de plastico.

MoLLHOCTb, HageXHOCTb 1 6e30MacHOCTb. Takumn Tpemsi
MPOCTbIMMA CNOBaMU MOXHO OMWCaTb 3T [Ba HOBbIX
nnaHeTapHbix cmecutensa nuHum KING.

bonee MolHble [fBUraTenu, Mo CPaBHEHWIO CO
CTaHZAPTHbIMKM, 00ECcneynBalOT BbICOKOE KauyecTBO
roTOBOW MpoAyKUWK, ASIMTENBHOCTb PaboTbl, HaunyyLme
rokasaTenu 6e3 TexHuyeckoro obcnykmaHua. Ha Bcex
BEPCUAX MOJHATVE U OMYCKaHVE OEXM aBTOMATUYECKOE,
a TaKXKe YBENUYEH XOf ANs BO3MOXKHOCTU W3BJIeYEHMSA
OeXn 6e3 ypaneHus WHCTpyMeHTa. WHTyuTnBHOE 1
3ProHOMMYHOE ynpasnieHne ana obecrieyeHns GbiCTpon
1 3 dEKTMBHOI paboTbl B NOJIHOM 6€30MacHOCTM.

KING LINE

[ocTynHbl Tpu cnepyowmne Bepcun:

® 3 cKoOpoCTU

e lHBepTOp C perynnpoBKOM CKOPOCTU  yepes
noTeHUMomeTp

e PLC gncnnen C BO3MOXHOCTbKO XpaHeHusa po 99
peuenTos.

Bce MalWMWHbI MaKcMManbHO TMOKWM, MOSTOMY Herko

NnoACTpanBatoTcA Nog /6ol TMN NCNoJIb30BaHUS.

MNMoaxopAaT Kak AnA pemecsieHHoro/npodeccnoHanbHOro

NCMOb30BaHWA, TaK U AJ1A NPOMbILLIEHHOrO, B 60/IbLINX

KONnYecTBax.

Ha Halmx mallHax HET M1TaCTMACcCOBbIX 3amnyacTen.
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Technical features - Caratteristiche tecniche
Caractéristiques techniques - Caracteristicas tecnicas - TEXHUWYECKVE BAHHBIE

MODEL BOWL CAPACITY SPEED POWER DIMENSIONS MM WEIGHT
STAN DARD MODELLO CAPACITA VASCA VELOCITA POTENZA DIMENSIONI MM PESO
MODELE CAPACITE CUVE VITESSE PUISSANCE DIMENSIONS MM POIDS
MODELO CAPACIDAD PEROL VELOCIDAD POTENCIA DIMENSIONES MM PESO
MO[JE/b EMKOCTb AEXWU CKOPOCTb MOLLHOCTb PA3MEPbI MM
| T T I N N
e LY 100-550 400/50/3 925
[ ‘ f \ | ) 100-550 400/50/3 | 1400
) : 400/50/3 1100
‘_.r"l ) 60
: AVAILABLE VERSIONS/VERSIONI DISPONIBILI/VERSIONS DISPONIBLE/VERSIONES DISPONIBLES/AOCTYMHbIE BEPCUW
STANDARD/DI SERIE/STANDARD/ESTANDAR/CTAHOAPT
\I!VRHUIZ¥A ggﬂgl'_': g';:g:'l:E ) OPTIONAL/OPTIONAL/OPTIONNEL/OPCIONAL/AONONHUTENBHO
FOUET SPATULE SPIRAL NOT AVAILABLE/NON DISPONIBILE/NON DISPONIBLE/NO DISPONIBLE/HE [JOCTYMHO
BATIDOR ESPATULA ESPIRAL
BEHYMK TIOMATKA CMNWPATTb 3 speeds adjustment with selector/Regolazione 3 velocita con selettore/Sélecteur a 3 vitesses/3 velocidades selector/BriGop

OofHOM 13 3 CKOpoCTen nepekntodaTenem

Speed adjustment by inverter/Regolazione velocita con inverter/Régulation de vitesse avec variateur/ Control de velocidad con
variador/YnpaBneHue ckopoCTblo MHBEPTOPOM

Digital speed adjustment/Regolazione velocita digitale/Réglage digital de la vitesse/Ajuste digital de la velocidad/Liucdposas
peryn1poBKa CKOPoCTy

Automatic bowl lift/Sollevamento vasca elettrico/Soulévement cuve automatique/Elevacion de perol automatica/dnekTpuyeckuin
NoAbEM AeXn

OPTIONAL

Kit reduction bowl with 3 tools/Kit riduzione vasca con 3
utensilios/Ha6op peaykumm aexuv ¢ 3 UHCTpyMeHTamu

i Removable protection grid/Protezio
CbEeMHbIN 3alLMTHas peLueTka

Single phase voltage or electrical plant under UL standards/Voltaggio monofase o impianto elettrico norme UL/Voltage monophasé ou circuit
électrigue normes UL/Voltaje Monofasico o planta eléctrica UL/ HanpspkeHie 0AHOME3HOE AV AeKTPUHECKoe 0B0pyAOBaHYIe COMASCHO HopMam UL

SCRAPER KIT REDUCTION BOWL with 3 tools BOWL TROLLEY BOWL HEATER REMOVABLE PROTECTION GRID
RASCHIATORE KIT RIDUZIONE VASCA con 3 utensili CARRELLO PER VASCA RISCALDATORE VASCA PROTEZIONE REMOVIBILE
RACLEUR KIT REDUCTION CUVE avec 3 utensiles CHARIOT POUR CUVE CUVE CHAUFFE-EAU GRILL DE PROTECTION AMOVIBLE
RASCADOR KIT REDUCCION PEROL con 3 utenasilios ~ TROLE PARA PEROL PEROL CALENTADOR ~ REJADE PROTECCION DE SMONTABLE
CKPEBOK HABOP PEJYKLINV [IEXK ¢ 3 MHCTpYMeHTaMM TENEXKA ONA OEXN HATPEBATEJIb OEXN CbEMHbIN 3ALLUMUTHASA PELLETKA

RAM reserves the right to make technical changes without any notice. RAM si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche senza alcun preavviso.
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ﬂ These new planetary mixers of the ECO series

combine at the new frame, optimized to guarantee
the biggest ergonomics in the less possible space
occupied, the reliable belts transmission, very
noiseless and free of maintenance.

The top cover, made in steel stove painted and the
lack of plastic parts give eitherin terms of aesthetics
than in terms practical, great strength and very nice
lines.

Available in two different versions:
e With 3 speed adjustment
e  With speed adjustment by potentiometer

Complete the equipment the very powerful motors
able to high performance to satisfy also the most
exigent customer.

u Questi nuovi planetari della linea ECO uniscono

alla nuova carpenteria, ottimizzata per garantire
la massima ergonomicita nel minor spazio di
ingombro possibile, laffidabile trasmissione a
cinghie, silenziosa e priva di alcuna manutenzione.
Il coperchio superiore in metallo verniciato e
lassenza di parti in plastica donano sia a livello
estetico che a livello pratico grande robustezza e
linee piacevoli alla vista.

Disponibile in due versioni:

e  Con regolazione a tre velocita

o Con regolazione di velocita tramite inverter e
potenziometro

Completano lequipaggiamento di serie motori
molto potenti e dalle grandi prestazioni per
soddisfare anche il cliente piu esigente.

u Les nouveaux batteurs de la série ECO combinent

au nouveau structure, optimisé pour garantir les
plus grandes ergonomie dans le moins d'espace
possible, la transmission par courroies fiable, tres
silencieux et sans entretien.

Le capot supérieur en acier peint et labsence des
pieces en plastique garantissent aux machines
robustesse et stabilité ainsi que les lignes trés
agréables,du point de vue de l'attrait esthétique.

Disponible en deux versions différentes:
e Avecréglage a 3 vitesses
e Avecréglage de la vitesse avec potentiomeétre

Les machines sont équipées au standard avec les
moteurs trés puissants, capables de trés hautes
performances, pour satisfaire les demandes les
plus exigeantes que posent le marché.

Estas nuevas batidoras de la linea ECO combinan
la nueva estructura, optimizada para garantizar la
maxima ergonomia en el menor espacio posible,
la confiabilidad de la transmision por correas,
silenciosa y sin alguna manutencion.

La cobertura superior en metal pintado y sin
ninguna partes plasticas nos dan, en el nivel
estético y practico, gran robustes y un verdadero
diseno italiano.

Disponibile en dos versiones:

e  Con regulacidn a tres velocidades

e  Con regulacion de velocidad a través de un
potenciometro

Completan el equipamiento de serie, motores muy
potentes que dan gran rendimiento para satisfacer
al mas exigente cliente.

HoBaa cepua B36uBanbHbix MawwuH cepun ECO
npepAcTaBneHa B HOBOM Kopnyce, pa3paboTaHHOM
crneuvanbHO  AnA  OrpaHUYEHHbIX  MPOCTPAHCTB,
HO no-nNpexHeMy GOKycoM pa3paboTku sBIANach
3ProHOMUYHOCTb 1 MPAKTUYHOCTb 060pYyAOBaHUA. Tun
TPaHCMNCCUM - PeMeHHas mepepaya, He Tpebyiolas
crieuyanbHOro yxofa 1 6eciuymHas.
BepxHAAKpPbIWKaN30KpalleHHOroMeTana,oTcyTCTB
vevacTenvsnnacivka, BcesToMpuaaeTMaliMHaM, Ka
KCICTETMUECKONTAaKNCTPAKTNYECKONTOUEK3PEHUS,
MPOYHOCTbU MMARKOCTb INHUIA.

KING LINE

[ocTynHo B 2-X BapunaHTax:

. 3 ckopocTH

®  CperynnpoBKOW CKOPOCTY Yepes NoTeHUOMETP
B craHmapTHOW KOMMIEKTauuu MaluvHbl OCHaLLEHbI
MOLUHbIMW  [BUraTENAMYN, CMNOCOOHBIMY BblgEPKaTb
CUNbHbIE HAarpy3Ku, YToObl YIOBNETBOPUTDL JaXe camble
BbICOKME TpeboBaHuUs.
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3 speeds adjustment

Speed adjustment by potentiometer

Regolazione a 3 velocita
Régulation a 3 vitesses
Regulacioén a 3 velocidades
YnpaBneHue c NoMoLLbHo 3-X CKopocTeit

Regolazione di velocita tramite
potenziometro

Régulation de vitesse avec potentiomeétre ™
Regulacion de velocidad a través de
un potencidmetro :
PerynupoBKa ckopocTi € NOMOLLbI0 NOTEHLMOMETPA S

KING LINE
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STANDARD

WHISK
FRUSTA
FOUET
BATIDOR
BEHYMK

OPTIONAL

SPATULA
SPATOLA
SPATULE
ESPATULA
JIONATKA

BOWL TROLLEY
CARRELLO PER VASCA
CHARIOT POUR CUVE
TROLE PARA PEROL
TENEXKA ONA OEXN

KING LINE 14
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SPIRAL
SPIRALE
SPIRAL
ESPIRAL
CMNPATb

Technical features - Caratteristiche tecniche
Caractéristiques techniques - Caracteristicas tecnicas - TEXHUYECKVE AAHHbIE

MODEL BOWL CAPACITY SPEED POWER
MODELLO CAPACITA VASCA VELOCITA POTENZA
MODELE CAPACITE CUVE VITESSE PUISSANCE
MODELO CAPACIDAD PEROL VELOCIDAD POTENCIA
MOJENb EMKOCTb JEXMW CKOPOCTb MOLLHOCTb

RPM/Min

DIMENSIONS MM
DIMENSIONI MM
DIMENSIONS MM
DIMENSIONES MM
PA3MEPbI MM

WEIGHT
PESO
POIDS
PESO
BEC

210

Kecoo 100-550 400/50/3 | 1400 | 94
Kecoso 100-550 400/50/3 | 1400 | 945

AVAILABLE VERSIONS/VERSIONI DISPONIBILI/VERSIONS DISPONIBLE/VERSIONES DISPONIBLES/[OCTYMHbIE BEPCUU
STANDARD/DI SERIE/STANDARD/ESTANDAR/CTAHOAPT
OPTIONAL/OPTIONAL/OPTIONNEL/OPCIONAL/OIOMONHUTENBHO

NOT AVAILABLE/NON DISPONIBILE/NON DISPONIBLE/NO DISPONIBLE/HE JOCTYMHO

I e
(ecoo

o

%

3 speeds adjustment with selector/Regolazione 3 velocita con selettore/Sélecteur a 3 vitesses/3 velocidades selector/BbiGop
ofHoOM 13 3 cKopocTel nepekntodaTenem

Speed adjustment by inverter/Regolazione velocita con inverter/Régulation de vitesse avec variateur/ Control de velocidad con
variador/YnpaBneHue cKkopoCTbio MHBEPTOPOM

Manual bowl lift/Sollevamento vasca manuale/Soulévement cuve manual/ Elevacion de perol manual/Py4Hol nogbem aexu

Stainless steel bowl/Vasca inox/Cuve en acier inox/Perol en acero inox/[dexa 13 Hepx.cTanu
Whisk, spatula and spiral/Frusta, spatola e spirale/Fouet, spatule, spiral/Batidor, Espatula, Espiral/BeHuunk, monaTka u cnupans

Bowl trolley/Carrello per vasca/Chariot pour cuve/Trole para perol/Tenexka ans oexu

Single phase voltage or electrical plant under UL standards/Voltaggio monofase o impianto elettrico norme UL/Voltage monophasé ou circuit
électrique normes UL/Voltaje Monofasico o planta eléctrica UL/ HanpsikeHvie oaHOha3HOe 1AV SAeKTPUHeCKoe 0B0pYAOBaHYE COMAACHO HopMam UL

C R BReTeen I N Kecouio |
LI SFe e e N ) Kecoeo |
Lo e e 1 Kecoso |

RAM reserves the right to make technical changes without any notice. RAM si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche senza alcun preavviso.
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