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Uno stile minimale e duttile capace di offrire alla
clientela del locale tutto cio che serve. Questa &
I'opera OMNIA di Ital Proget; una proposta completa,
un concept, un modo di pensare il proprio locale,
essenziale nei tratti e nel modo di porsi ma allo stesso
tempo, abile nel soddisfare in maniera ottimale
I'esigenza di mostrare tutti i prodotti valorizzando il
loro lato migliore: SMOOTH, POZZETTI, TOPPING questi
i moduli che la compongono.

Pasticceria Pralineria
Pastry Praline
Konditorei Pralinen
Patisserie Pralinerie

EN

A minimal, ductile style able to offer customers
everything they may need. This is OMNIA by Ital
Proget: a complete offer, a new concept, a fresh way
of looking at your establishment. With minimalist lines
and way of presenting itself but, at the same time, able
to fully satisfy all product display needs, enhancing
their best side. This case is composed of the SMOOTH,
POZZETTI, TOPPING units.
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Caldo a secco Bagno maria
Dry heat Bain marie
Trockene Warme Wasserbad
Chaud a sec Bain-marie
DE FR

Ein minimalistischer und anpassungsfahiger Stil mit
der Fahigkeit, den Kunden des Lokals all das zu hieten,
was erforderlich ist. Das ist OMNIA von Ital Proget; ein
komplettes Angebot, ein Konzept und eine Vision des
zigene Lokals, niichtern und wesentlich im Stil, aber
gleichzeitig dazu in der Lage, auf perfekte Weise
samtliche Produkte von ihrer besten Seite zu zeigen:
SMOOTH, POZZETTI, TOPPING sind die verfiigharen
Modelle.

Un style minimaliste et ductile en mesure d'offrir tout
ce qui sert a la clientéle du lieu. Voici OMNIA, I'ceuvre
d'Ital Proget ; une proposition compléte, un concept,
une fagon de penser son propre lieu, un produit essen-
tiel dans les traits et dans la maniére de se placer
mais au méme moment habile a satisfaire de la
meilleure fagon qu'il soit, I'exigence de montrer tous
les produits en valorisant leur meilleur coté : SMOOTH,
POZZETTI, TOPPING sont les modules qui la compo-
sent.




SMOOTH

Pasticceria / Pastry / Konditorei / Patisserie

REFRIGERAZIONE CON FLUSSO SOFT
REFRIGERATED WITH SOFT FLOW SYSTEM
KUHLUNG MIT SOFT-FLOW-SYSTEM

REFRIGERATION AVEC FLUX SOFT

DATI TECNICI / TECHNICAL DATA / TECHNISCHE DATEN / DONNEES TECHNIQUES
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< > Tensione Regime N. Classe climatica
R LLRP Supply Output No. Climate class
R Spannung Verhaltnis Klimaklasse N°
Mob. L P H . L P H ' t"ﬂ Tension Régime Classe climatique N°

[em] ifem] :[em]  [kg]l |[cm] :[em] :[em]  [kgl [°C] [V/hz] [Kw] [C°/%UR]
SMOOTH
PAST 100 100 C 123 150|122 128 150 190 | +2/+4 230/1/50 0.42 3 (25/60)
SMOOTH
PAST 125 125 C 123 154|137 128 150 194 | +2/+4 230/1/50 0.48 3 (25/60)
SMOOTH
PAST 150 150 C 123 195|172 128 150 235 | +2/+4 230/1/50 0.76 3 (25/60)
SMOOTH
PAST 200 2000 C 123 254|224 1128 150 294 | +2/+4 230/1/50 0.8 3 (25/60)
SMOOTH
PAST 250 250 C 123 315|274 128 150 355 | +2/+4 230/1/50 1.15 3 (25/60)
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Base / Basic
Basis / Base
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_ Pannellata / With panels
Mit Paneelen / Avec des panneaux

Profondita / Depth / Tiefe / Profondeur (cm)

A | 660 | 800 | 1000
B | 800 | 940 | 1140
C | 855 | 085 | 1195
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con Riserva / with Storage / mit Reserve / avec Réserve
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SMOOTH PAST 200 SMOOTH PAST 250 SMOOTH PAST 200 S
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SMOOTH PAST 250 S
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C
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DI SERIE / STANDARD / DI SERIE / SERIE COLORI / COLOURS / FARBEN / COULEURS

Shrinamento auto. elettr. / Automatic electric defrost / Zeitgesteuerte abtauautomatik / Dégivrage automatique Le vetrine possono essere personalizzate nei colori RAL in commercio
Unita’ di controllo elettr. / Electronic control unit / Elektronische steuereinheit / Unité de contrdle électronique The showcase can be customized in colors according to available RAL
Fluido refrigerante R404A / RA04A refrigerant gas / Kithlgas RA04A / Gaz réfrigérant RA04A BB i vitrinen konnen in handelsiiblichen RAL-Farben gestaltet werden.

[ | ] | Les vitrines peuvent étre personnalisées selon les coloris RAL dans le commerce.
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Italian Gelato Concepts Pty Limited
Unit 1, 37 Mortimer Road
Acacia Ridge QId 4110

Bris Office: +61 (0] 7 3162 7724
Syd Office +61 (0] 2 8311 9701
Email: info@italiangelato.com.au

www.italiangelato.com.au

seguici su Facebook
[i Italproget

SOLUZIONI D'ARREDO PER FOOD & BEVERAGE

Bettona (Perugia] Italy | T.+39.075.9869071 | www.italproget.it |






