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Your kitchen
IS our mission

Inspired by the excellence of Venice, one of the
world's most unique cities, the VENEXIA and
SQUERO ranges of premium combi ovens deliver
the ultimate in performance, flexibility, safety,
user-friendliness and top quality cooking.

-
\IENIX

Notre domaine, c’est votre cuisine

Inspirée de 'excellence d'une ville unique au monde, la ligne
de fours combinés VENEXIA et SQUERO offre des produits haut
de gamme qui sont lexpression méme de la perfection, de la
performance, de la flexibilité, de la sécurité et de la praticité
dutilisation pour garantir la meilleure qualité de cuisson.
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SQUERO LINE

Squero is the place where traditional Venetian
gondolas are made, so what better name could
there be to convey the superb quality of these
ovens? With their essential performance,
SQUERO GASTRONOMY ovens are the perfect
choice for restaurants, catering businesses,
delicatessens and large canteens.

SQUERO Rien de superflu et tout est essentiel

Un nom qui rend hommage aux chantiers navals ot les
gondoles de la Sérénissime ont pris forme, pour évoquer
lindéniable qualité de GASTRONOMIE SQUERQ, une ligne de
fours ot le minimalisme s‘associe a la performance et qui se
présente comme une solution idéale pour les restaurants,

le catering, les charcuteries-traiteurs et les cantines de
grande taille.
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SQUERO Nada de superfluo y todo indispensable

Un nombre que rinde homenaje al lugar donde se
construfan las géndolas de la Serenissima, para evocar la
calidad concreta de SQUERO GASTRONOMIA, una linea de
hornos que en su poderosa esencialidad se erige como la
solucion ideal para restaurantes, catering,

tiendas gastronémicas y grandes comedores.

SQUERO Hu4ezo nuwiHe20, mosibKo Heobxooumoe

HazsaHue modenu omoaem 0aHe yBaxeHUA mecmy,

20e Macmepa cmpousiu 20HO0/1bl BeHeyuaHckol pecnyonuku
CepeHuccuma, U Nod4epKUBaAem peanbHoe Ka4ecmao
NuHelKu eacmpoHomuyeckux nevel SQUERO, npednazatoujux
NPOMeCcCUOHANU3M U BbICOKUE Xapakmepucmuku U,
NO3MOMY, ABAFIOWUXCA UOEASIbHBIM peuleHuem O1A
pPECMOPAHO8, kelimepUuHz08bix opeaHu3ayud,

2AaCMPOHOMOB8 U KDYNHbIX CMOJIOBbIX.



SEUERO
The smart oven...

With nothing superfluous but all the essentials, SQUERO Le four smart...

this high-tech but extremely user-friendly oven R/:en n'est superflu et tog't esressgnn’g/ dan; cet outil technolo-
. i gique d'une grande facilité d'utilisation qui posséde toutes les

offers all the most important functions and caractéristiques les plus importantes avec commande tactile

features capacitive touch controls and a 5" screen. capacitive connectée a un écran 5°

18



g >
0 >
@ >
& Il

) >

Manual cooking

e
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Automatic cooking

SQUERO El horno smart...

Nada es superfluo y todo
indispensable en este instrumento
tecnologico facil de usar que
presenta todas las funciones mas
importantes con control tactil
capacitivo conectado a una

pantalla de 5"
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Special cycles

SQUERO NumennekmyaneHas
cmapm-neye...

B 3mom mexHonozuyeckom
annapame, om/u4arUeMca 8blcokou
npocmomot 3kcniyamayuu, Hem
HUYe20 JTUUIHE20, HO eCMb 8Ce
Heobxodumoe. OCHOBHbIE (hyHKYUU
YNPABASIOMCH eMKOCMHbIM
CEHCOPHbIM YCmpolcmeom,
COEOUHEHHBIM C SKPAHOM Ha 5"
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SQUERDO

...complete with everything

...avec tout ce qu'il faut
...no le falta nada
....y Hee ecmb 8ce

=
‘e~ ALACARTE g
MENU REGENERATION
MENU A LA CARTE REGENERATION
MENU A LA CARTA REGENERACION
MEHIO A JI-KAPT PETEHEPALINA

l
E
v 4
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FERMENTATION
FERMENTACION
PACCTOMKA

PROOFING

Bl AUTOMATIC
COOL-DOWN

REFROIDISSEMENT
AUTOMATIQUE

ENFRIAMIENTO AUTOMATICO

ABTOMATUYECKOE
OXJTAXKJEHUE



4
= SELF CLEANING

AUTO-NETTOYAGE

AUTOLIMPIEZA S SQUERO
CAMOOYMCTKA

SQUERO LINE
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DIGITAL control

A multifunction digital control
system with 99 programs and
the possibility of adding a
“Self Clean” option.

SQUERO Commande numérique

Une commande numérique riche en
fonctionnalités avec 99 programmes
et la possibilité d'ajouter ['option
dauto-nettoyage « Self Clean ».

SQUERO control digital

Mando digital con multifuncional
y 99 programas Yy la posibilidad de
afnadir la opcién "autolimpieza”.

Lugpposoe ycmpoticmeo
ynpasneHus SQUERO

b0k 4ugposoeo ynpagneHus ¢
MHO20YUCAEHHBIMU (hyHKUUAMU,

99 npoepamMmamu U B03MOXHOCMbIO
0o6assieHuUs oNYUU CamooyuCmKu
“Self Clean”




g g @

Temperature selector Core probe selector Delta “t” selector Timer selector Exhaust selector Steam selector

Sélecteur de température Sélecteur de la sonde a cceur  Sélecteur Delta « T » Sélecteur de minuterie Sélecteur déchappement  Sélecteur de vapeur

Selector de temperatura Selector sonda corazén Selector Delta “t” Selector timer Selector extraccion Selector vapor

Cenekmop memnepamypei Cenekmop mepmoujyna Cenekmop pexuma Cenekmop matimepa Cenekmop omeoda napa  Cenekmop nodadu
Jenema T napa

(@~ START
N ) STOP

Cooking programs (0-99) 2 Speed regulation Start/stop cooking program
Programmes de cuisson (0-99)  Réglage 2 vitesses Démarrer/arréter le programme de cuisson
Programas de coccién (0-99) 2 regulaciones de velocidad  Inicio/parada programa de coccién
lMpoepammel 2comosku (0-99) 2 Pe2ynupoeka ckopocmu  3anyck/ocmaHo8Ka npozpammel 20MOeKU

SQUERO LINE
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electro-mechanical control.

Easy, quick and practical SQUERO control manual

Mando electromecénico, sencillo y rdpido.

SQUERO Commande manuelle PyuyHoe ycmpoticmeo ynpasneHus SQUERO
Commande électro-mécanique facile, pocmoe, bbicmpoe u yoobHoe
rapide et pratique. 37IeKmpoMexaHudeckoe ycmpoucmeo

ynpasJsieHus.
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Timer selector
Sélecteur de minuterie
Selector timer
Cennekmop matimepa

Temperature selector
Sélecteur de température
Selector de temperatura
Cenekmop memnepamypebi
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Steam selector
Sélecteur de vapeur
Selector vapor
Cenekmop noda4u napa

SQUERO LINE



GASTRONOMY OVENS
THE RANGE

SQUERO

Squero GN2/1
$Q1021D0C’ $Q1021M00
g;gc‘lgggg;xd efgf"%%f;gfg{”{;i - 10 GN 2/1 - 10 660x460 10 GN 2/1 - 10 660x460
Distans e bandels Pacromsse sy omsans 85mm 85 mm
Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 400V 3N~/ 230V 3~ 400V 3N~/ 230V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - Mowrocme, kBm 20,6 20,6

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepei neuu LLix/IxB, mm 980 X 878 X 1274 980 X 878 X 1274
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o °
Temperatura méx. de coccion - Maxc. memnepamypa 2omosku 260°C 280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 155 155

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

*Automatic clean system integrated

*Modé| avec systéme de lavage automatique integré
*Modelo con sistema autolimpiante incorporado
*Modens co 8cmpoeHHoli cucmemoti camooyucmiu

$Q0621D0C" $Q0621M00
Tray capacity - Capacité des plaques ) )
(apacidad bandejas - Buecmumocme nomrkos 6 GN 2/1 - 6 660x460 6 GN 2/1 - 6 660x460
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy romkamu 85 mm 85 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 400V 3N~ /230V 3~ 400V 3N~/ 230V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 13,8 13,8

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Paameper neyu LLix/IxB, mm 980 X 878 X 938 980 X 878 X 938
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura méx. de coccion - Maxc. memnepamypa 2omosku 260°C 280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 120 120

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOIS SQUERO C PYYHbIM YITPAB/IEHVEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [TPUIOTOBJIEHUE D M
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHsekyuoHHoe npuzomossieHue 30°C-260°C @ 30°C-280°C @
Mlxeg steam and convection Cuisson mixte vapeur Mixto coccion N (meuiarHoe naposoe u 0C-B0°C € 30°C-230C ¢
cooking et convection vapor / conveccion KOHBEKUUOHHOe NPU20mosJieHue
Steaming Vapeur Coccién al vapor Map 35°C-130°C . @ 35°C-130°C @
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [puzomosnexue cyxum 8030yxom 30°C-260°C @ 30°C-280C @
- Cuisson Delta T avec Coccién DeltaT con [Tpuzomossienue 6 pexume _
DeltaT cooking with core probe sonde a coeur sonda corazon [lenbma T ¢ mepmoujynom ¢
With core probe Avec sonde a coeur Con sonda corazon C mepmoujynom L 4 -
. i . ) y ) [Tpuzomossniexue ¢ sakyymHoli _
Sous vide cooking CU/smesouslwde Coccidn Sous Vide mexHonozueii Sous Vide *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELUNANIbHBIE UUK]TbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PasHbie 6711000 Ha Pa3HbIX yPOBHSX: - -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA -
V-CUISSON & MAINTIEN V-TOTOBKA M NOLIEPKAHWE B B
V-CO0K & HOLD AU CHAUD V-COCERY MANTENER TEMIEPATYPb!
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [puzomosierue ¢ pasHoiM 8pemerHem - -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika L 4 -
Automatic Cooling Refroid(ssement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxnaxderue L 4 -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT _ V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYHUCTEN * -
AUTOMATIC COOKING ﬁﬁ‘;ﬁ%gﬁgﬁ‘g"” i COCCION AUTOMATICA ABTOMATHYECKAS FOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUIA PELIEMTOB 99 programs 4 -
. Programme: possibilité de Programa: posibilidad de [Tpozpamma: 803MoxHoCMb
mﬁrs;nmg?r?éa Tc t(l?:]e btz i mémoriser le programme avec ~ memorizar el programa con 3aNOMUHAHUA NPOZPaAMMb ¢ -
P noms et images nombre e imagen HA38aHUeM U U306paxeHuem
Overnight automatic cleaning  Programme de nettoyage automa- Programa automatico Asmomamuyeckas npozpamma _ _
program tique de nuit de limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE Bpems
. Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccidn para cada Ljukner npueomosneHus Ha Kaxayto 9 _
Cooking cycles for each program programme programa HDGeDAMMY n°4 ¢
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTRIBUCION DEL AIRE EN LA  PACIPESEJIEHWE BO3JYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE _ |
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING ~ V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHAITPAB/IEHHbIV PEBEPCUBHbIN . .
FAN BI-DIRECTIONNEL BIDIRECCIONAL BEHTU/IATOP
. L . Ndmero de velocidades Konuyecmeo uiazo pezynuposku
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse confiqurables cropocu 2 ¢ 1
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION  SISTEMA DE SUPERPOSICION 2’,’,5’,%‘;;;‘;:”’{”
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEIMHERNE 119 YCTAHOBKH o o
with ovens SUPERPOSITION avec les fours con hornos JIPYI HA IPYIA neveii
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PARSUPER- — conexion supERPosICioN - COBBMHEHUE 13 YCTAHOBK
with Venix's blast chillers POSITION avec s cellules de con congelador ultrarrapido Venix APYT HA ZIPYIA wikadbos wiokosozo © ©
refroidissement Venix 9 P oxnaxoenus Venix
/- CONNEXION PAR < <
V- OVERLAP CONNECTION SUPERPOSITION avec [étuve de V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE JI/19 YCTAHOBKN IPYT o o
with Venix's proofers formentation Venix con Ferme’ntadorVemx ' HA [IPYIA paccmoeutbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSI-  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE N1 YCTAHOBKW o o
Venix's stand TION avec le support Venix con Soporte Venix JIPYI HA IPYTA nodcmasok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLINN
_ e ) I Pexum npodomxerus pabomel
Infinity time Temps infini Tiempo infinito 30 BlKI0YeHUS ¢ ¢
N . ) I [TpoapammHoe obecneyeHue _ _
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie H PO3HBX B3N
f CEO nr (O Unité de paramétrage de la Unidad de medida temperatura  FduHuya u3meperus memnepamypei
Unit of temperature: F° or C température °F ou °C o (° o it °C ¢ O
V - LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage V - LUCES Luces integradas V- OCBELLEHNE BcmpoerHoe
in the door intégré dans la porte en la puerta 8 08epuy ocaeleHue Halogen ¢ Halogen ¢
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOJK/THYEHNE
USB UsB UsB UsB - -
WI-FI WI-FI WIFI WI-FI - -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD - -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHWYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy Systéme de verre interne Sistema de limpieza fécil del Cucmema nezkoli o4ucmKu Y Y
clean system facile a nettoyer aristal interior BHYMPEHHe20 CMekna
V- BREAK DROP technology for  La technologiel-BRISE-GOUTTE Xﬁﬂf\’ﬂ'éﬁ)ﬁ'()og'fa[’pifa"lﬁg OE V- Texwonoaun PACTIBUTEHMS BOZbI o o
excellent humidity control pour une excellente humidité humedad excelente 0715 ONMUMANbHOL 8N1aXHOCMU
Thermally insulated structure  Structure d'isolation thermique  Estructura de aislamiento térmico Tepmou3onuposarHas KoHcmpykyus . .
(enerqy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hepeo3ppekmusHocmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHBepmopHas mexxono2us - -
External connection for Connexion externe pour Conexidn externa para sequnda  HapyxHeili pasem 054 _ _
2nd core probe 2e sonde a coeur sonda corazon 2-20 mepmowyyna
- R Régulation numérique de Regulacién digital de inyeccion  Luchposas peaynuposka
Digital water injection control l'injection d'eau deaqua UHXeKyuU 600 ¢ ¢
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GASTRONOMY OVENS
THE RANGE

SQUERO

Squero TOUCH
SQ40TCC 5Q20TCC SQ12TCC
Copnéndbadie- Buecmissc fomos 40 GN1/1-20GN 2/1 20GN1/1 12GN1/1
Dsancbtnans oy, Diw e s 67 mm 67 mm 70mm
Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 400V 3N ~ 400V 3N ~ 400V 3N~/230V 3~
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 43.5 28,5 15,7

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Paswieps! neuu LUxJJxB, mm 1091 x 1183 x 1900 1091 x 938 x 1900 937 X827 X 1211
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 260°C 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 322 310 153

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

SQO07TCC SQO5TCC
Tray capacity - Capacité des plaques
(Capacidad bandejas - Bmecmumocms nomrkos 7GN1/1 5GN1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu AL IRl
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y
Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 400V 3N~/ 230V 3~ 400V 3N~/ 230V 3~
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 105 105

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pa3mepei neyu LLix/IxB, mm 937 X821 X875 937 X821 X715
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 119 105

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbBIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE IPUTOTOB/IEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHsekyuoHHoe npuzomossieHue 30°C-260°C ¢
Mixed steam and Cuisson mixte vapeur et . i " (mewiarHoe naposoe u or 9200
convection cooking convection Mixto cocci6n vapor / convecdidn KOHBEKYLOHHOe npu20mosieHue 30°C-230% ¢
Steaming Vapeur Coccidn al vapor Map 35°C-130°C ¢
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [puzomosnerue cyxum 8030yxom 30°C-260°C ¢
- . A aa . [lpuzomosnenue 6 pexume
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a coeur ~ Coccion Delta T con sonda corazon Jlesma T ¢ mepmotynom L 2
With core probe Avec sonde a coeur Con sonda corazon C mepmougynom R 4
) . . . . . [lpueomossieHue ¢ 8akyymHoli
Sous vide cooking Cmsmesous’wde Coccidn Sous Vide mexHonozued Sous Vide *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CITELHATIbHBIE UNKTIbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PazHble 6711000 HA pasHbIX YPOBHSX: ¢
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-rOTOBKA B HOYHOE BPEMA *
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD  V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA U TOJLEPXKAHNE TEMITEPATYPbI *
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [puzomosnerue ¢ pasHbim 8pemeHem -
Proofing Fermentation Fermentacidn Paccmolika *
Automatic Cooling Refroidi;sement automatique Enfriamiento automético Asmomamuyeckoe oxnaxoexue ¢
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTEN *
REFROIDISSEMENT 5 i ABTOMATHYECKAA
AUTOMATIC COOKING AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUIA PELIEMTOB 120 programs *
\};Iri(;gram: program can be saved Zgggar;ngr?ae ,,;fn?ibi”téde mémoris- E;:grrealma: posibilidad de memo- TIp02DaMMG: GO3MONHOGMS 3ANOMUHTHUA
name and picture avec noms et images programa con nombre e imagen RPOPAMME CHOSBaHUEM U U30GpaREHlIEM
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automati- ~ Programa automatico de limpieza ~ Asmomamuvyeckas npospamma .
program que de nuit nocturna YUCMKU 8 HOYHOE 8pEMS
. Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccidn para cada Lukner npueomosneHus Ha kaxayto ®
Cooking cycles for each program programme programa npozpammy n°6 *
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DELAIRDANS LA DISTRIBUCION DELAIREENLA  PACIPEAE/IEHUE BO3AYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-1BYHATPAB/IEHHbIV PEBEPCUBHbIN
ERIRREEENEY e BIDIRECCIONAL BEHTATATOP *
) - . Ndmero de velocidades Konuyecmeo wazo pezynuposku
Speed control settings Nomb‘re de régulation de vitesse configurables ’ ckopocu 2 ¢
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKU IPYT HA PYIA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE [TA YCTAHOBKN o
with ovens avec les fours con hornos JIPYI HA JIPYTA neveii
V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - - V- COEANHERNE [/TA YCTAHOBKM
V- OVERLAP CONNECTION e V-CONEXION SUPERPOSICION
wit?1 Wi E(I)a ot ds iIIe(!)r 3 avec les cellules de refroidissement ‘ ogoc ong e? A dilrj ultra r(:g pci d% Venix JPYI HA [IPYTA wikaghos wokogozo &
Venix oxnaxoeHus Venix
V- OVERLAP CONNECTION /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE [i14 YCTAHOBKN
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix  con Fermentador Venix JIPYT HA JIPYTA paccmoeytbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COEAMHEHVE 18 YCTAHOBKM IPYT HA
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix JIPYIA nodcmasok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES TPOYUE OYHKLUN
- R ) s Pexum npodomxenus pabomel
Infinity time Temps infini Tiempo infinito 90 BblKTI0YeHUS *
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie gf;;ﬁZMMHoe ST 4
q J[onr (o Unité de paramétrage de la Unidad de medida temperatura FouHuya usmeperus memnepamypol
Unit of temperature: F° or C température °F ou °C Fo0 F i °C *
V - LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V- LUCES Luces integradas V- OCBEL/EHNE Bcmpoerroe LED .
in the door dans la porte en la puerta 8 08epuy ocseljerue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNKOYEHUE *
USB UsB USB UsB *
WI-FI WI-FI WIFI WI-FI &
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD &
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza facil del cristal ~ Cucmema neekoti o4ucmKku 8HymperHe20 .
clean system nettoyer interior ] cmekna
V- BREAK DROP technology LatechnologieV-BRISE-GOUTTE {ATOMCACION DE COTAS DEAGUR " 7110005 pucrnetn oz ’
for excellent humidity control pour une excellente humidité excel en?e P 0219 oNMUMAansHou 8AaXHOCMU
Thermally insulated structure Structure disolation thermique Estructura de aislamiento térmico  TepMou301upoBarHas koHcmpyKyus .
(enerqy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hep203¢)pekmueHoCMb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHoso2us -
External connection for Connexion externe pour 2e sonde Conexion externa para segunda . L _
2nd core probe acoeur sonda corazén Hapyxtoiii paseem 01a 2-20 mepmoluyna
- R Régulation numérique de Regulacién digital de Lugpposas pezynuposka
Digital water injection control l'injection d'eau inyeccion de aqua UHXeKyuY 800b! ¢
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GASTRONOMY OVENS
THE RANGE

SQUERO
(3 ~ & 3 ~ & 1
Squero DIGITAL 7 . 7 _—
SQ40DoC’ $Q20D0C SQ12D00/D0C"

Tray capacity - Capacité des plaques _
(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos 40GN1/1-20GN 271 20GN 171 12GN1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy somkamu 67 mm 67 mm 70 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50 50 30
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 400V 3N ~ 400V 3N ~ 400V 3N~/ 230V 3~
Power (kW) - Puissance (kW) 435 285 157

Potencia (kW) - MowHocme, kBm

Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm)
Pasmepol neyu LUix/IxB, mm

1091 x 1183 x 1900

1091 x 938 x 1900

937 X827 X 1211

Max cooking temperature
Température de cuisson maxi

Temperatura méx. de coccion 260°C 260°C 260°C
Maxc. memnepamypa 20mosku
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 322 310 151/153

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

*Automatic clean system integrated

*Modé| avec systéme de lavage automatique integré
*Modelo con sistema autolimpiante incorporado
*Modenb co cmpoerHol cucmemoli camooyucmku

SQ07D00/D0OC" SQ05D00/D0C” S$Q053D00/DOC”
Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Buecmumocme nomkos 7GN1/1 5GN1/1 5GN2/3
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy romkamu 70mm 70 mm 67 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y 50 50 50
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 400V 3N~/ 230V 3~ 400V 3N~/ 230V 3~ 400V 3N~ /230V~/230V 3~
Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocms, kBm 10,5 10,5 >4
Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) 937 X821 X 875 937 X821 X715 700 X715 X 630
Pasmepoi neyu LUx/IxB, mm
Max cooking temperature
Température de cuisson maxi o o o
Temperatura max. de coccion 260°C 260°C 260°C
Maxkc. memnepamypa 20mosku
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 117/119 103/105 64

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbBIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE IPUTOTOB/IEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHsekyuoHHoe npuzomossieHue 30°C-260°C ¢
Mixed steam and convection . . ) . - o (MewiaHHoe Naposoe U KOHBEKUUOHHOe 9P SETE
cooking Cuisson mixte vapeur et convection  Mixto coccién vapor / conveccién npuzomosTeHue 30°C-230°C 2
Steaming Vapeur Coccion al vapor MMap 35°C-130°C ¢
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [pu2omosnerue cyxum 8030yxom 30°C-260°C ¢
- . \ Aa . [lpuzomoanenue 6 pexume
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a coeur  Coccion Delta T con sonda corazon Jlenema T ¢ mepmotynom L 2
With core probe Avec sonde a coeur Con sonda corazon C mepmougynom ¢
. . . . - - [Tpuzomosnierue ¢ 6akyymHoL _

Sous vide cooking Cutsmesous’wde Coccidn Sous Vide mexHonozued Sous Vide
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELNANIbHBIE UUKNTbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PazHble 6711000 HA pasHbIX YPOBHSX: -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-FOTOBKA B HOYHOE BPEMA *
V-CO0K & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD  V-COCERY MANTENER V-FOTOBKA U NOSIEPXKAHWE TEMITEPATYPb! -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [lpuzomosnerue ¢ pasHbim 8pemveHem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika -
Automatic Cooling Refroidi;sement automatique Enfriamiento automético Asmomamuyeckoe oxnaxoexue ¢
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTEN &
AUTOMATIC COOKING ’;ggg""SSEME”TA”T"M" COCCION AUTOMATICA ABTOMATHYECKAS FOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUIA PELIEMTOB 99 programs *
Program: program can be saved Programme : possibilité de mémoris- - Programa: posibilidad de [Tpoepamma: 803MoxH0CMb
with er le programme memorizar el programa con 3aNOMUHAHUS NPO2PAMMbI C -
name and picture avec noms et images nombre e imagen Ha38aHUeM U U300paxexuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automati-  Programa automdtico de limpieza ~ Asmomamuyeckas npozpamma _
program que de nuit nocturna YUCMKU 8 HOYHOE 8pEMS

. (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada Lukner npueomosnenus Ha o
Cooking cycles for each program programme S T n°4 *
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DELAIRDANS LA DISTRIBUCION DELAIREENLA  PACIPEAE/IEHUE BO3AYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE

V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATPAB/IEHHbIV PEBEPCUBHbIN
D e e i BIDIRECCIONAL BEHTATATOP >
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse g‘éﬂim de velocidades configu- Konuyecmeo wiazo pezynuposku ckopocmu 2 *
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSI@I()N CUCTEMA YCTAHOBKU APYT HA JPYIA
V- OVERLAP CONNECTION with /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION con /- COEAMHEHWE /19 YCTAHOBKM JIPYT HA o
ovens avec les fours hornos JIPYIA neyeli
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PARSUPERPOSITION V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERNE 1719 YCTAHOBKY IPYI HA
with Venix's blast chillers avecles cellles de refvidissement con congelador ultrarrdpido Venix AR ¢
Venix LKapos wioko8o20 oxnaxoeHus Venix

V- OVERLAP CONNECTION /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE J/TA YCTAHOBKN o
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix  con Fermentador Venix JIPYT HA JIPYTA paccmoeytbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COELMHEHME JINIA YCTAHOBKM o
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix JIPYI HA IPYTA nodcmaeok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE QYHKLINN

- R ) s Pexum npodomxenus pabomel
Infinity time Temps infini Tiempo infinito 90 blKTI0YeHUS *
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie gf:;ﬁZMMHoe CST T -

q J[onr (o Unité de paramétrage de la Unidad de medida temperatura EouHuya usmeperus memnepamypbl
Unit of temperature: F*or C température °F ou °C FeoC® Funu °C
V - LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré dans V- LUCES Luces integradas V- OCBELLJEHWE Bcmpoenroe 6 dsepuy LED
in the door la porte en la puerta ocgeujeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNKYEHUE
USB UsB USB UsB -
WI-FI WI-FI WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile a Sistema de limpieza facil del cristal ~ Cucmema nezkodi oyucmku *
system nettoyer interior _ B8HYMpeHHe20 cmek1a
CHORS e oo VAOOOTEONSIEASA ot .
humidity control pour une excellente humidité excelente 019 0nMUMAn6HoU 8RAXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  TepMou30upoBarHas koHcmpyKyus .
(enerqy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hep203¢)pekmueHoCMb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHoso2us -
External connection for Connexion externe pour Conexion externa para segunda HapyxHbiii pazsem ong _
2nd core probe 2e sonde a coeur sonda corazén 2-20 mepmouyyna
- R Régulation numérique Regulacion digital de

Digital water injection control de linjection deau ineccion de aqua Lughposas peaynuposka urxexyuu 800! L 2

45



GASTRONOMY OVENS
THE RANGE

SQUERO
Squero MANUAL
SQ40M00 SQ20M00 SQ12M00

Tray capacity - (apacité des plaques )
(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos 40GN1/1-20GN 271 20GN 171 12GN1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy fomkamu 67.mm 67.mm 70 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50 50 50
Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 400V 3N ~ 400V 3N ~ 400V 3N~/ 230V 3~
Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowjHocms, kBm 43.5 28,5 15,7
Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm) 1091 x 1183 x 1900 1091 x 938 x 1900 937 X827 X 1211
Pazmepsi neyu Lx/IxB, mm
Max cooking temperature
Température de cuisson maxi o o o
Temperatura max. de coccion 280°C 280°C 280°C
Maxc. memnepamypa 20mogku
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 322 310 149

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

SQ07MO00 SQO5MO00 SQ053M00
Tray capacity - Capacité des plaques
(Capacidad bandejas - Bmecmumocmes nomrkos 7GN1/1 5GN1/1 5GN 2/3
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy romkamu 70 mm 70 mm 67 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y 50 50 50
Voltage / Tension / Tension / Hanpsaxerue 400V 3N~/ 230V 3~ 400V 3N~/ 230V 3~ 400V 3N~/230V~/230V 3~
Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm 10,5 10,5 >4
Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) 937 X 821 X 875 937 X821 X715 700 X715 X630
Pasmepol neyu LUix/IxB, mm
Max cooking temperature
Température de cuisson maxi o o °
Temperatura max. de coccion 280°C 280°C 280°C
Makc. memnepamypa 20mosku
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 115 101 64

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbBIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE IPUTOTOB/IEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHsekyuoHHoe npuzomossieHue 30°C-280°C ¢
Mixed steam and convection . . ) . - » (MewiaHHoe Naposoe U KOHBEKLUOHHOe 9P SETE
cooking Cuisson mixte vapeur et convection  Mixto coccién vapor / conveccién npuzomosTeHue 30°C-230°C *
Steaming Vapeur Coccion al vapor MMap 35°C-130°C ¢
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [puzomosnieHue cyxum 8030yxom 30°C-280°C ¢
N . A iy . [lpuzomosnenue 8 pexume [Jenoma _
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a cceur  Coccién Delta T con sonda corazon T ¢ mepMoliynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén C mepmouwjynom -
) ) - ) - ' [TpueomossieHue ¢ 8akyymHoli _
Sous vide cooking Cmsmesous’wde Coccidn Sous Vide mexHonozued Sous Vide
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELMATIbHDIE UNKTIbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto myltinivel: PazHble 6711000 HA pasHbIX YPOBHSX: -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-fOTOBKA B HOYHOE BPEMA -
V-CO0K & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD  V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA U TOJLEPKAHNE TEMITEPATYPbI -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [puzomosnerue ¢ pasHoimM 8pemMeHem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika -
Automatic Cooling Refroidi;sement automatique Enfriamiento automético Asmomamuyeckoe oxnaxoexue -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTEN -
REFROIDISSEMENT 5 i
AUTOMATIC COOKING AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAS TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHWUTA PELIEMTOB -
:
with name and picture noms et images nombre e imagen Npo2pammel ¢ Ha38aHUEM U U306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage Programa automatico de Asmomamuyeckas npozpamma _
program automatique de nuit limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE BpeMs
. (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccin para Lukner npueomosnieHus _
Cooking cycles for each program programme cada programa Ha KaXOyto npo2pammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DELAIR DANS LA DISTRIBUCION DELAIREEN LA PACIPEJE/IEHUE BO3JYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-1BYHATPAB/IEHHbIV PEBEPCUBHBIN
D e o e i O BIDIRECCIONAL BEHTATATOP )
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse g%mm de velocidades configu- Konuyecmeo wiazo pezynuposku ckopocmu 1
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKU JIPYT HA JPYIA
V- OVERLAP CONNECTION with V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COEAMHEHNE 118 YCTAHOBKY o
ovens avec les fours hornos JIPYT HA JIPYTA neveii
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ‘ ‘ V- COEAMHERNE /19 YCTAHOBKU
V- OVERLAP CONNECTION o V-CONEXION SUPERPOSICION
i b(l)a st chillers avec les cellules de refroidissement © noc ong e?a d OlrJ ultrarrapi d% Venix JPYT HA [IPYTA wikapos wokogozo &
Venix - ) oxnaxdeHus Venix
V- OVERLAP CONNECTION /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE /1A YCTAHOBKN o
with Venix's proofers avec Iétuve de fermentation Venix  con Ferme}ntador Venix JIPYI HA JIPYTA paccmoeytbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COEAMHEHUE 19 YCTAHOBKM o
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix JIPYI HA IPYTA nodcmaeok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE QYHKLINN
- R ' s Pexum npodomxenus pabomei 0o
Infinity time Temps infini Tiempo infinito CHIKTIOYCHLS *
o . . - [TpozpammHoe obecneyerue _
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie Ha POHBIX 36K
. (B0 Unité de paramétrage de la tem- Unidad de medida temperatura Founuya usmeperus memnepamypbl
Unit of temperature: F° or C pérature *Fou °C Foo F it °C
V - LIGHTS Lights integrated in V-Eclairage Eclairage intégré V - LUCES Luces integradas V- OCBELLJEHNE BcmpoerHoe Halogen
the door dans la porte en la puerta 8 08epuy ocseljeHue 9
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNKOYEHUE
USB UsB USB UsB -
WI-FI WI-FI WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile a Sistema de limpieza facil del cristal ~ Cucmema nezkodi oyucmku .
system nettoyer interior i BHYMpeHHe20 cmek1a
V-BREAKDROPtechnology for Lo technologieV BRISE-GOUTTE - A10 WLACION DE COTAS DE AGUR "y, 7 5 pp s s ’
excellent humidity control pour une excellente humidité excel enge p 0719 oNMUMAnbHoU 8aXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  TepMou301upoBarHas koHcmpyKyus .
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hepeo3hpexmusHOCMb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHoso2us -
External connection for Connexion externe pour Conexion externa para s HapyxHoiii pazsem ong _
2nd core probe 2e sonde d coeur egunda sonda corazon 2-20 mepmowyna
- R Régulation numérique Regulacién digital de inyeccién ugpposas pezynuposka
Digital water injection control de l'injection d'eau deaqua UHXeKyuU 800! ¢
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Grills & Trays

GRILLES ET PLAQUES - REJILLAS Y BANDEJAS - PEWLETKW U MTPOTUBHW

ACC ESSORIES}E

GP23  GN 1/1GRANITE MULTI BAKING TRAY H:20 GP24  GN 1/1 GRANITE MULTI BAKING TRAY H:40 GP25  GN 1/1 GRANITE MULTI BAKING TRAY H:65
GN 1/1 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:20 GN 1/1 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:40 GN 1/1 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:65
GN 1/1BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:20 GN 1/1 BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:40 GN 1/1 BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:65
GN 1/1 [IPOTWBEHb JJ14 BbINEKAHWA, TPAHWNT, B. 20 GN 1/1 [TPOTUBEHb J1/1A BbINEKAHWA, TPAHWT, B. 40 GN 1/1 [IPOTVBEHb J]/14 BbINEKAHWA, TPAHWNT, B. 65
GP26  GN 2/3 GRANITE MULTI BAKING TRAY H:20 GP27  GN 2/3 GRANITE MULTI BAKING TRAY H:40 GP28  GN 2/3 GRANITE MULTI BAKING TRAY H:65

GN 2/3 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:20 GN 2/3 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:40 GN 2/3 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:65

GN 2/3 BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:20 GN 2/3 BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:40 GN 2/3 BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:65
GN 2/3 [IPOTVBEHb [JJ14 BbINEKAHWA, TPAHWT, B. 20 GN 2/3 NIPOTVIBEHb /1/1A1 BbINEKAHUA, TPAHUT, B. 40 GN 2/3 IPOTVBEHb [JJIA BBINEKAHWA, TPAHWT, B. 65

GP31  GN1/1 FRYGRID GP57  GN2/3 FRYGRID GP35  GN 1/1 EGGS TRAY

GN 1/1 LE DE FRITURE GN 2/3 GRILLE DE FRITURE GN 1/1 PLAQUE A OEUFS

GN 1/1 REJILLA PARA FRERR GN 2/3 REJILLA PARA FREIR GN 1/1 BANDEJA PARA HUEVOS

GN 1/1 PELUETKA [JJI9 KAPKU GN 2/3 PELIETKA [I/18 KAPKWM GN 1/1 [IPOTVBEHb )14 ANl

GP36  GN 1/1 MULTI-FUNCTIONAL NON-STICK ALUMINIUM TRAY GP37  GN 1/1 GRIDDLE GRID WO/CHANNEL GP38  GN 1/1 GRIDDLE GRID W/CHANNEL

GN 1/1 PLAQUE MULTIFONCTIONS ANTI-ADHESIVE EN GN 1/1 GRIL NON RAINURE GN 1/1 GRIL RAINURE

ALUMINIUM GN 1/1 PLANCHA LISA GN 1/1 PLANCHA ACANALADA

GN 1/1 BANDEJA MULTIFUNCION DE ALUMINIO GN 1/1 [TIALJKAA KAPOYHAA T1/INTA GN 1/1 PUDJIEHAA KAPOYHAA [/INTA
ANTIADHERENTE

MHOTOQYHKLIVMOHASIbHBIN AHTUMPUTAPHBIN

ATOMVIHVEBbIV [TPOTVIBEHb

GP58  GN 1/1 SKEWERS TRAY GP65  GN 1/1 TEFLON CHICKEN GRID 8 PCS GP66  GN 1/1 TEFLON CHICKEN GRID 6 PCS

GN 1/1 PLAQUE A BROCHETTES
GN 1/1 BANDEJA PARA BROCHETAS
GN 1/1 [IPOTVIBEHb [JJ1A LUAMITYPOB

GN 1/1 PLANCHA DE TEFLON PARA POLLO 8 PZS.

1
GN 1/1 GRILLE A POULET EN TEFLON 8 PCS
1
GN 1/1 TEQJIOHOBAA PELLIETKA HA 8 KYP

GN 1/1 PLANCHA DE TEFLON PARA POLLO 6 PZS.

1
GN 1/1 GRILLE A POULET EN TEFLON 6 PCS
1
GN 1/1 TEQJIOHOBAA PELLIETKA HA 6 KYP

GP68  GN 2/1 TEFLON CHICKEN GRID 16 PCS
GN 2/1 GRILLE A POULET EN TEFLON 16 PCS
GN 2/1 PLANCHA DE TEFLON PARA POLLO 16 PZS.

GN 2/1 TEQJIOHOBAA PELLIETKA HA 16 KYP

GP67

GN
GN
GN
GN

/1 TEFLON RIBS TRAY

/1 PLAQUE A COTELETTES EN TEFLON

/1 BANDEJA DE TEFLON PARA CHULETAS

/1 TEQJIOHOBBIVI [TPOTUBEHb JI/1 PEBPBILLIEK

GP69

GN 2/1 TEFLON RIBS TRAY

GN 2/1 PLAQUE A COTELETTES EN TEFLON

GN 2/1 BANDEJA DE TEFLON PARA CHULETAS

GN 2/1 TEQ/IOHOBbIV [TPOTWBEHb J1J1A1 PEBPBILLIEK
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Grills & Trays

GRILLES ET PLAQUES - REJILLAS Y BANDEJAS - PELLETKW N MTPOTUBHN

GP70  GN 1/1 STAINLESS STEEL GREASE COLLECTION TRAY GG59  GN 2/1 STAINLESS STEEL GRID GN 1/1 STAINLESS STEEL GRID
GN 1/1 PLAQUE DE RECUPERATION DES GRAISSES EN GN 2/1 GRILLE EN ACIER INOXYDABLE GN 1/1 GRILLE EN ACIER INOXYDABLE
ACIER INOXYDABLE GN 2/1REJILLA DE ACERO INOXIDABLE GN 1/1 REJILLA DE ACERO INOXIDABLE
GN 1/1 BANDEJA GRASERA DE ACERO INOXIDABLE GN 2/1 PELUETKA 13 HEPX. CTAJIM GN 1/1 PELETKA U3 HEPX. CTAJIU
GN 1/1 JIOTOK W3 HEPX. CTAJIV [/151 CEOPA XVPA
GG55  GN 2/3 STAINLESS STEEL GRID GP62  GN 2/1 STAINLESS STEEL TRAY H:40 GN 2/1 PERFORATED STAINLESS STEEL TRAY H:40
GN 2/3 GRILLE EN ACIER INOXYDABLE GN 2/1 BAC EN ACIER INOXYDABLE H:40 GN 2/1 BAC PERFORE EN ACIER INOXYDABLE H40
GN 2/3 REJILLA DE ACERO INOXIDABLE GN 2/1 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:40 GN 2/1 RECIPIENTE PERFORADO DE ACERO |
GN 2/3 PELIETKA M3 HEPX. CTA/IM GN 2/1 EMKOCTb 113 HEPX. CTAJIV B.40 NOXIDABLE H:40
GN 2/1 MEPOOPYPOBAHHAS EMKOCTb U3
HEPX. CTA/IVIB.40
GP40  GN 1/1 STAINLESS STEEL TRAY H:20 GP42  GN 1/1 STAINLESS STEEL TRAY H:40 GN 1/1 PERFORATED STAINLESS STEEL TRAY H:40
GN 1/1 BAC EN ACIER INOXYDABLE H:20 GN 1/1 BAC EN ACIER INOXYDABLE H:40 GN 1/1 BAC PERFORE EN ACIER INOXYDABLE H:40
GN 1/1 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:20 GN 1/1 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:40 GN 1/1 RECIPIENTE PERFORADO DE ACERO
GN 1/1 EMKOCTb 113 HEPX. CTAJIV B. 20 GN 1/1 EMKOCTb V13 HEPX. CTAJIV B. 40 INOXIDABLE H40
GN 1/1 MEPOOPYPOBAHHAR EMKOCTb U3 HEPX.
CTA/IB.40
GP44  GN 1/1 STAINLESS STEEL TRAY H:65 GP45  GN 1/1 PERFORATED STAINLESS STEEL TRAY H65 GN 2/3 STAINLESS STEEL TRAY H:20
GN 1/1 BAC EN ACIER INOXYDABLE H:65 GN 1/1 BAC PERFORE EN ACIER INOXYDABLE H:65 GN 2/3 BAC EN ACIER INOXYDABLE H:20
GN 1/1 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:65 GN 1/1 RECIPIENTE PERFORADO DE ACERO INOXIDABLE H65 GN 2/3 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:20
GN 1/1 EMKOCTb 113 HEPX. CTAJIV B.65 GN 1/1 [IEPOOPYPOBAHHAS EMKOCTb U3 HEPX. GN 2/3 EMKOCTb 113 HEPX. CTAJIV B. 20
CTAIMB.65
GP51  GN 2/3 STAINLESS STEEL TRAY H:40 GP52  GN 2/3 PERFORATED STAINLESS STEELTRAY H40 GN 2/3 STAINLESS STEEL TRAY H:65
GN 2/3 BAC EN ACIER INOXYDABLE H:40 GN2/3GN2/3 BAC PERFORE EN ACIER INOXYDABLE H:40 GN 2/3 BAC EN ACIER INOXYDABLE H:65
GN 2/3 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:40 GN 2/3 RECIPIENTE PERFORADO DE ACERO INOXIDABLE H40 GN 2/3 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:65
GN 2/3 EMKOCTb U3 HEPX. CTAJIV B.40 GN 2/3 MEPOOPUPOBAHHAA EMKOCTb 113 HEPX. CTA/IU .40 GN 2/3 EMKOCTb W3 HEPX. CTAJIV B.65
GP54  GN 2/3 PERFORATED STAINLESS STEELTRAY H:65

GN 2/3 BAC PERFORE EN ACIER INOXYDABLE H:65

GN 2/3 RECIPIENTE PERFORADO DE ACERO INOXIDABLE H:65
GN 2/3 [IEPOOPVPOBAHHAA EMKOCTb M3 HEPX. CTA/IN B. 65
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ACCESSOIRES POUR FOURS - ACCESORIOS PARA HORNOS - AKCECCYAPbI 419 MEYEN
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CP5 SAN MARCO CORE PROBE CcP1 SQUERO CORE PROBE CP4 VACUUM CORE PROBE FOR SAN MARCO RANGE
SONDE A CEEUR SAN MARCO SONDE A CCEUR SQUERO SONDE A CCEEUR POUR CUISSON SOUS VIDE
SONDA CORAZON SAN MARCO SONDA CORAZON SQUERO SONDA CORAZON PARA COCCION AL VACIO
TEPMOLLYIT SAN MARCO TEPMOLLYI SQUERO TEPMOLLYIT /1A BAKYYMA

SMKO02 UNIVERSAL SMOKER
FUMOIR UNIVERSEL
AHUMADOR UNIVERSAL
KOMTWJIbHA YHUBEPCATIbHAA

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR STAND (EXCLUSIONT12)

KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR SUPPORT (A LEXCLUSION DU T12

KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA SOPORTE (EXCLUIDO T12)

KOMIJIEKT 113 2 KOJIEC C TOPMO3OM U 2 KOJIEC bE3 TOPMO3A /19 CTOVIKM (3A VICKJIIOYEHWMEM T12)

R60B

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR STAND T12-T125-T12L

KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR SUPPORT T12-T125-T12L

KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA SOPORTE T12-T125-T12L
KOMIJIEKT 113 2 KOJIEC C TOPMO3OM U 2 KOJIEC bE3 TOPMO3A /19 CTOVKM T12-T12S-T12L

R60B12

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR PROOFER

KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR ETUVE DE FERMENTATION

KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA FERMENTADOR

KOMIJIEKT 113 2 KOJIEC C TOPMO3OM U 2 KOJIEC bE3 TOPMO3A [1J181 PACCTOEYHOM KAMEPbI

R60P

STACKING KIT FOR G053 - KIT DEMPILAGE POUR G053

SK7 KIT DE APILADO PARA G053 - KOMIJIEKT /19 YCTAHOBKU APYI HA IPYIA I/1A G053

STACKING KIT FOR SAN MARCO - KIT D'EMPILAGE POUR SAN MARCO

sk10 KIT DE APILADO PARA SAN MARCO - SKOMIJIEKT JI/181 YCTAHOBKU APYI HA IPYIA 1)1 SAN MARCO

STACKING KIT FOR RIALTO - KIT DEMPILAGE POUR RIALTO
KIT DE APILADO PARA RIALTO - KOMIJIEKT )19 YCTAHOBKM IPYI HA LIPYIA 111 RIALTO

STACKING KIT FOR 2 OVENS + SAN MARCO HOOD

KIT DEMPILAGE POUR 2 FOURS + HOTTE SAN MARCO

KIT DE APILADO PARA 2 HORNOS + CAMPANA SAN MARCO

KOMIJIEKT JIJ191 YCTAHOBKY IPYI HA JIPYIA 2 NEYEV Y BLITAXKKM SAN MARCO

STACKING KIT FOR SQUERO - KIT DEMPILAGE POUR SQUERO
KIT DE APILADO PARA SQUERQ - KOMIJIEKT )19 YCTAHOBKM IPYI HA [IPYTA /111 SQUERO

SK11

SK15

SK42
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WS10  WATER SOFTENER CAP WS11  WATER SOFTENER 3.5 WS12  WATER SOFTENER 7.0
PROTECTION DE LADOUCISSEUR DEAU ADOUCISSEUR DEAU 3.5 ADOUCISSEUR DEAU 7.0
TAPA PARA ABLANDADOR DE AGUA ABLANDADOR DE AGUA 3.5 ABLANDADOR DE AGUA 7.0
KPILLIKA YMAIYUTE/NA BOZbI YMATYATESb BOJIbI 3,5 YMATYATESIb BOSbI 7,0
2
=
-
. m"
!

WPA  WATER PRESSURE ADAPTOR s1 SHOWER KIT s3 WASHING SYSTEM KIT FOR SQUERO RANGE
ADAPTATEUR DE PRESSION DEAU KIT DOUCHETTE KIT SYSTEME DE NETTOYAGE
ADAPTADOR DE PRESION DE AGUA KIT DUCHA KIT SISTEMA DE LAVADO
PEMYIIFTOP JIAB/IEHMA BOJIbI KOMIIIEKT 1191 ONIOIACKMBAHUS KOMII/IEKT [IPOMbIBOYHON CUCTEMbI

N
A
DT1  DETERGENT 750 ML. DT2  DETERGENT 6 KG. DT4  DETERGENT 10KG.
DETERGENT 750 ML DETERGENT 6 KG DETERGENT 10KG
DETERGENTE 750 ML DETERGENTE 6 KG DETERGENTE 10KG
MOIOULIEE CPEACTBO 750 M1 MOIOUJEE CPELICTBO 6 KT MOIOUJEE CPEACTBO 10KT

VENIX declines all responsibility for inaccuracies in this catalogue and reserves the right to make appropriate changes to the product.

VENIX décline toute responsabilité quant a déventuelles inexactitudes dans ce catalogue et se réserve le droit d'apporter les modifications nécessaires aux produits.

VENIX no se considera responsable de posibles imprecisiones en este catdlogo y se reserva el derecho a realizar los cambios que considere apropiados en el producto.
VENIX He Hecem HUKaxkol omeemcmeeHHOCMU 3a HemouYHsle CBEOEHUS, KOMOpble MO2ym CO0epXambCsa 8 HACMOAWEM KAMAo2e, U 0Cmasssem 3a cobol Npaso Ha eHeceHue

HeobX00UMbIX UsMeHeHUU 8 NPOOYKUUIO
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