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SAMMIC IMMERSION
CIRCULATOR 28L
SMARTVIDE 5
Product Code: 4012320
Product Description: The Sammic Immersion Circulator
28L SmartVide 5 features a durable stainless steel
construction with a front panel and grip made from fiberglass­
reinforced polyamide for enhanced durability. Designed for
precision, this immersion circulator guarantees cooking at a
controlled temperature, preserving the quality of the food while
enhancing its flavour and texture. 

Ideal for professional kitchens, the SmartVide 5 offers a 28­
litre capacity, ensuring consistent and reliable results in sous­
vide cooking. Its robust design and precise temperature
control make it a valuable tool for chefs seeking to deliver
perfectly cooked dishes every time.

Stainless steel build with polyamide front panel
Precise temperature control for sous­vide cooking
Enhances food flavour and texture
28­litre capacity, ideal for commercial kitchens

Features

Technical Specifications

Full Description Pronto IMMERSION CIRCULATOR 28LT SMARTVIDE5 SAMMIC

Marketing Brand 1000000114

Type item Ranged

Brand Sammic

Product Type Immersion Circulator

Colour Silver

Width (mm) 116

Height (mm) 330

Product Depth (mm) 128

Power Watts 1600 Watt

Quantity 1/ctn
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Disclaimer

This flyer is for customers of Reward Hospitality and listed prices are excluding GST. All items in this flyer have been included in good faith on the basis that the goods, as described, will
be available at the time of sale. Unforeseen supplier issues may result in some lines not being in stock. Products are subject to availability. Advertised prices are valid for 7 days from
the download date stated above, unless the product is part of a current promotion. If the product is part of a promotion, the price is valid only until the end of the designated promotional
period. Due to print process colour may vary or if viewed digitally colours may vary slightly depending on computer monitor resolutions.
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