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The refrigerated counters
LABOR are the result of
experience of GEMM in the
specific area of the storage
of fresh and frozen pastry
products.The innovative sta-
tic/assisted cooling system,
called as "HSS”, guarantees
a perfectly uniform tempe-
rature in cell, a good level

of relative humidity and low
consumption. Equipped with
high-performance tropica-
lized refrigerated system,
LABOR counters guarantee
a perfect operation even in
difficult working conditions.
LABOR counters are a
valuable instrument able to
meet the requirements of the
most demanding professio-
nal. The design is characteri-
zed by elegant and essential
ergonomic solutions for an
easy and functional use.

LEIDENSCHAFT fiir Konditorei

Die Kiihltische der Serie
LABOR sind das Ergebnis der
Erfahrung von GEMM in der
Lagerung von frischen und
tiefgefrorenen Backwaren.
Das innovative «stillbeliftete»
Kihlsystem, HSS genannt,
gewahrleistet bei einem
geringen Verbrauch eine
gleichmaBige Temperatur-
verteilung sowie eine hohe
Luftfeuchtigkeit im gesamten
Kihlraum. Ausgestattet mit
einer leistungsstarken und
tropenfesten Kiihlanlage,
bieten die LABOR Tische
einen perfekten Betrieb auch
unter schwierigen Arbeitsbe-
dingungen an. Ein wertvolles
Hilfsmittel, das den Anforde-
rungen der anspruchsvollsten
Fachkunden gentigen. Das
Design zeichnet sich durch
elegante und wesentlich
ergonomische Losungen fir
eine einfache und funktionale
Nutzung aus.

GEMM

CTPACTb K KoHAWUTEepPCKOMY
u3genusM

XonopunbHble CToMbl Cepum
LABOR gaBnstotcs pesynbra-

TOM onbiTa KoMnaHun GEMM,
HaKOMIEHHOTO B crelmduyecKkon
00/1aCT1 XpaHeHWs KOHAUTEPCKUX
N3NNI, CBEXMUX U 3aMOPOXKEH-
HbIX. MIHHOBaLWOHHAs cTaTnyHas/
BbITSKHAS CUCTEMA OXNAXKAEHUS
nop HasbiBaHueM HSS rapaHtm-
pyeT uaeanbHyt 0LHOPOAHOCTb
TemnepaTypbl B KaMepe, onTh-
MasbHbI YPOBEHb OTHOCUTENIbHOM
B/TXKHOCTU U CHUKEHUE SHEp-
ronotpe6nenus. Cronsl LABOR,
OCHaLLeHHble BbICOKO3(deKTMB-
HOM CUCTEMOM OXNTKAEHMS B
TPOMMYECKOM UCMONHEHWM, rapaH-
TUPYIOT MaeasnbHyto paboTy aaxe
B 0COOEHHbBIX C/I0XKHBIX YCIIOBUSIX
3KCnAyaTaum, v NpeacTaBnsioT
coboit LeHHoe 06opyaoBaHue,
CNocobHoe Ya0BNETBOPUTb AaXKe
CaMble BbICOKME NPOPeCCMOHasb-
Hble TpeboBaHums. KoHCTpyKLms
OT/IMYAETCS ANEraHTHBIMU U
NpOCTbIMW 3PrOHOMUYECKUMM
peLLeHUsIMU AN1S NPAKTUYECKOro
MCNO/b30BaHMS U MaKCUMANbHOM
(DYHKLUMOHANMBHOCTU.



Our identitying PLUS

The counters are manufactured
using an one-piece structure made
entirely in AISI| 304 stainless steel,
with 50mm thick insulating core
made by injecting HCFC free high
density polyurethane resins. The
cabinet has a moulded and rounded
bottom to ensure maximum cleaning
and hygiene. The doors have mag-
netic snap-in gaskets that are easily
replaceable. Cooling is ventilated
with shielded evaporators placed
between the compartments and the
condensing unit is removable on rails
for easy maintenance.

The temperature is controlled by an
electronic control rear panel that
shows constantly the temperature.

Unsere hochwertige EIGENSHAFTEN

Die Kihltische bestehen aus einer
einteiligen Struktur, komplett aus
Chromnickelstahl 1, mit einer 50 mm
dicken Isolierung aus FCKW-freien
Polyurethan hochdruckgeschaumt.
Der geformte und gerundete Boden
sorgt fir maximale Reinigung und
Hygiene. Die Tirmagnetsteckdich-
tungen sind leicht wechselbar. Die
Liftung erfolgt iber abgeschirmte
Verdampfer, die sich zwischen den
Tirfachern befinden. Das Kalteag-
gregat ist zur einfachen Wartung auf
Schienen herausziehbar. Elektroni-
sche Steuerung und Temperaturan-
zeige.
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Hawm MPEMMYLLIECTBA

CTonbl M3raToBNEHbI B COOTBETCTBUM C Ca-
MbIMW BbICOKMMM CTaHLAPTaMM KayecTBa,
MOHOKOKOBOW KOHCTPYKLIMEN, MONHOCTbIO
M3roTOB/IEHHOW M3 HEPXKaBEHOLLEl CTanm
AISI 304. U3onsaums TonwwmHoi 50 Mm,
MOJTy4aETCs MyTEM BNPbICKMBAHWUS NOMNY-
PETaHOBbIX CMON BbICOKOM MIOTHOCTU, HE
copepxawmx HCFC. [1Ho o6opynoBaHus
nponeYaTaHo 1 3aKpyrneHo ans obecrne-
YeHUS MaKCMManbHOM YNCTOTbI U TMrneHbl,
[iBepbl OCHALLEHbI 610KMPYHOLLMMM Mar-
HUTHBIMW YJIOTHUTENSIMU, KOTOPbIE MOXHO
Nerko 3aMeHuTb. Micnaputeny 3alumileHbl
1 pacronoXeHbl MeXay OTCeKaMu, a
KOHLEHCATOPHbI 610K MOXHO CHSITb Ha
HanpaBAsOLWMX ANs yA06CTBa 06CyKMBa-
Hus. [poBepKa TeMnepaTypbl MPOUCXOANUT
MOCTOSIHHO, C MOMOLLbO 371EKTPOHHOM
MaHenu.

“Gentle” refrhgeratiqn
with indirect/soff ventilation

“Schonende” Kiihlung durch indirekte/sanfte
Beluftung

“Msrkoe” oxna>kgeHue npy NOMOLUY HeMnpsiMon
BEHTUNALUMN

Powerful system
with high performance compressors

Leistungsstarke Anlage mit
Hochleistungskompressoren

MoluHas cucTeMa ¢ BbICOKOM
NMPOU3BOAUTENBHOCTHIO KOMIMPECCOPOB

System with R290 gas
with high energy efficiency

Kaltemittel R290 fiir hohe Energieeffizienz

YcTaHoBKM € BbICOKOM 3|-[|]epr03¢¢EKTVIBHOCTbIO.

OCHalLeHbl razoBon R29
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WAL

High humidity level

for-a better storage of the fresh product

Hohe Luftfeuchte fiir eine bessere Lagerung von
Frischprodukten

Bbicokui1 ypoBeHb BNaXKHOCTM AJ1s1 NyHLLEro
COXPaHeHUsl CBEXUX MPOAYKTOB

Humidity control
with electronic probe (LABOR PLUS)

Feuchtigkeitstiberwachung uber elektronischen
Fuhler H.ABOR PLUS)

KOHTpOJIb BIYKHOCTY C MOMOLLbIO 3/IEKTPOHHOMO
patumnka (LABOR PLUS)

Evaporators positioned
between the compartments
with cataphoresis treatment

KTL-beschichtete Verdampfer zwischen den
Turfachern

Wcnaputenu pacnonokeHbl Mexay OTAeNIeHUSAMU
C KaTadope3Homn 0bpaboTkou




Body
Korpus
BbicoTa Kopnyca

H710

LABOR

The refrigerated coun-
ters and freezers from
LABOR series have been
designed to accomodate
cm 60x40 trays, ideal
solution for pastry and
bakery laboratories.
Built entirely in AISI 304
stainless steel, LABOR
tables are equipped

with back panel control
board, electrical de-
frosting and device for
automatic elimination

of condensate water.
They are available with
incorporated condensing
unit or prearranged for
remote condensing unit
with thermostatic valve
fitting, in normal and low
temperature versions.
Each door is supplied
with n. 7 pairs of runners,
pitch 75 mm.

Die Kiihl- und Tiefkihl-
tische der Serie LABOR
wurden fur die Aufnah-
me von Backblechen
40x60 cm, im Backerei
und Konditorei Bereich
meistgenutzt, entwickelt.
Komeplett aus Chrom-
nickelstahl gefertigt, sind
die Tische mit einer elek-
tronischen Steuerung
ausgestattet. Abtauung
und Tauwasserverduns-
tung automatisch. Kiihl-
und Tiefklhltische, beide
mit Eigenkiihlung oder
flr Zentralkiihlung er-
haltlich. Ausgertistet mit
7 Auflageschienenpaare
flr Backbleche je Kiihl-
abteil, Abstand 75mm.

OxnaxpatoLime v pac-
cToeyHble 6asbl cepum
LABOR, paccuutaHbl Ha
yaep)aHue NpoTUBHU CM
40X60 npeanbHo nooxoast
K MCMO/b30BAHMIO 151 KOH-
ouTepcKmx 1 xneb6obynouy-
HbIX n3aenuii. KoHcTpykums
BbIMOIHEHA MOIHOCTBIO U3
HepaBetoLLen cranum AlSI
304. ba3bl LABOR nmetot
umdpoBOI TepMOCTaT,
aBTOMAaTMYeCKoe pa3mo-
paXXMBaHWe 1 YCTPOMCTBO
[N aBTOMATUYeCKoro
UCrnapeHus KoHaeHcaTa.
OHM TaKkKe JOCTYMHbI CO
BCTPOEHHbIM arperatom
unmn ¢ obecneveHrem
BbIHOCHbIM KOHAEHCAaTOPOM
C TepMOCTaTUYECKMUM Kna-
MaHOM, 4111 HOPMaIbHOM
TeMnepaTypbl U HA3KOM
TeMnepatypbl. Kaxaas
[IBEPb NOCTaBNseTCs C 7
nap HanpaensoLLMX, Wwar
75 mMm.




Success in DETAILS

Careful planning, technological
innovation, attention to design and
selection of materials are the
characteristics that make the
LABOR and LABOR PLUS line a
leader among equipment for

conserving pastries and chocolates.

Entscheidende DETAILS

Sorgfaltige Planung, Werkstoff-
auswahl und Funktionsanalyse
kennzeichnen die LABOR- und
LABOR PLUS-Line als Premiumlo-
sung zur Aufbewahrung von Back-
waren und Schokolade.

Ycnex B JETAJIAX

TiwatenbHoe NAaHUPOBaHWE, TEXHONOMM-
Yeckas MHHOBALWS, BHUMAHWE K Au3aiHy
1 BbIBOPY MaTepuanos — BOT Te Xapak-
TEPUCTUKM, KOTOPbIE AENALT IMHENKY
LABOR u LABOR PLUS nunepom cpeam
060pyL0BaAHMS A1 XpPAaHEHUS KOHAUTEp-

B ’Ndpzd Static Systems

CKMX M LIOKONAAHbIX U3AENUM.

The stainless steel h 40 mm worktops are reinforced and made with 15/10 sheet metal.
Verstérkte Arbeitsplatten aus Chromnickelstahl 15/10, Héhe von 40 mm.

CTonewwHnLbl U3 HepXaBeloLLei cTanu BbicoToi 40 MM, yCUNEHHbIE U U3rOTOBEHHbIE U3
JIUCTOBOro MeTanna TonwmHon 15/10.

My TEsTTl

The structure is completely made in AISI 304 18/10 stainless steel, back and external bottom.
Die Struktur inklusive Riickwand und Bodenunterseite ist komplett aus Chromnickelstahl 18/10 gefertigt.
Kopnyc nonHocTbio 13 Hepxasetolei ctanun AlS| 304, Bkntoyas 3afHi00 YacTb U BHELLHee AHO.

Supplied with n. 7 pairs of runners for trays each door.
Im Lieferumfang sind 7 Auflageschienenpaare fiir Backbleche je Kihlabteil enthalten.
Y KaXaoro 060pya0BaHMs eCTb 7 Nap HanpaBAsIoLMX A5 IOTKOB BHYTPU KaXKAOTO OTAENEHMS.

“HSS” STATIC/ASSISTED REFRIGERA-
TION SYSTEM GUARANTEES:

- perfect uniformity of temperature
in the cell

- a good level of relative humidity

- energy savings

“HSS” DAS “STILLBELUFTETE”
KUHLSYSTEM GEWAHRLEISTET:

- gleichméBige Innenraumtemperatur
- hohe Feuchtigkeit
- geringeren Verbrauch

LABOR

“HSS” CTATUHECKASA/BCACBIBAROLLIAA
CUCTEMA OXJTAXKOEHUA TAPAHTUPYET:

- UAeanbHas ofHOPOAHOCTb
TeMrnepaTypbl B Kamepe

- XOPOLLMI YpOBEHb OTHOCUTE/NBHOM
BIAXKHOCTU

- COKpaLleHue noTpebneHus

Racks with easily removable runners with 7 positions (65 mm pitch).
7 Einschubpositionen (65 mm Abstand) Rasterleisten mit leicht herausnehmbaren

Auflageschienen.

CTOWKM C HanpaBOLMMMU KOTOPbIE IErKO NepeMeLLatoTcs. PacctosiHe Mexay noTkamm
65 MM, M BO3MOXHblE 7 NO3ULUU.

Internal probe for constant temperature control.
Innerer Fihler zur standigen Temperaturiiberwachung.
BHyTP1 060py/10BaHMS HaXOAMTCS AATYMK, C KOTOPOM MOCTOSHHO MPOBEPSIT TEMMEPATYPY.



LABOR

THE RANGE
DIE MODELLE
OMATMASOH

REFRIGERATED AND FREEZER COUNTERS

GN 1/1 KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE
GN 1/1 XOnOodMIbHbIE 11 MOPO3UMbHbIE CTOSbI

. Built-in condensing unit . Predisgosmon for remote condensing unit
Eingebaute Kondensatoreinheit / BcTpoeHHbI KOHAEHCAaTOPHLIN 6ok Vorbereitet fiir Zentralki

lung / Bepcusi ¢ BbIHOCHBIM KOMMPECCOPHbIM 610KOM

ower |s calculcﬂed during the defrosting phase.

In the version for remote condensmgi(umr the F

. Workrop with backs Flush (A) - erhout worktop (S)
Variants/Ausfiihrung/BapuaHTsbl Arbeitsplatte mit Aufkantung (A) - ohne Arbeitsplatte (S) Note/Anm./OTMeTKa Leistungsaufnahme fiir die zentralgekiihlte Ausfiihrung bei der Abtauung.
CronewHunua ¢ 3aaHMM 6opTom (A) - bes ctonewHuupbi (S) BEPCUM C BbIHOCHBIM KOMMPECCOPHbIM B10KOM, MOLLHOCTb pacCuMTbIBAeTCS BO BpeMs (asbl pa3sMOPO3KM.
*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / ucnaputens -10°C konaeHcatop +45°C
N On request
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) / ASHRAE (Verd. -23,3°C Kond. +54,4°C) / ASHRAE (cnaputens -23,3°C koHaeHcaTop +54,4°C) ﬂ‘;‘;‘;ﬁ,‘ocy
.......... Back panel control board . Wi-Fi supervision system CRP/2
e Wasserdichte Steuerung Wi-Fi-Uberwachungssystem i
3apHss naHenb yrpaBneHus Wi-Fi yctpoiicTBo ynpasneHus 5\’?:;' %?az‘gga‘ﬁ‘p’serset
S S; Kithlschubladensatz
e Schubladen 1/2 +1/2
e @ TI"OpICH'.IZEd system Ha6op xonoaunbHbIX
UAE0|  Tropentaugliches Kiihlsystem SLUMKOB U3 2 AiLyKos 1/2
TPOHVI‘-IECKBH cuctema
Radial bottom
Abgerunderter Boden (hinten)
3aprrneHHas| HWXHASA 4aCTb
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LABOR PLUS

Chocolate and pralines
are delicate foods that
necessitate a perfect
microclimate where tem-
perature and humidity are
controlled by using specific
equipment suitable for
conservation and storage.
The refrigerated counters
LABOR PLUS are the best
that a professional could
ask for. Made by re-
specting the highest pos-
sible quality standard, they
maintain the construction
features of LABOR series.
Besides these features,
there is a kit equipped with
an electronic probe that
allows the humidity inside
the tables to be controlled
with utmost precision. The
counters are fitted with
electronic control panel
that permits the constant
visualization of temperatu-
re and humidity.

Da Schokolade und
Pralinen sehr empfindliche
Lebensmittel sind, be-
ndtigen Sie ein besonderes
Mikroklima, wo Tempe-
ratur und Feuchtigkeit
standig mit geeigneten
Geraten gesteuert und
tiberwacht werden sollen.
Die Kiihltische der Serie
LABOR PLUS sind genau
was sich der Profi-Konditor
winscht: nach den hochs-
ten Qualitdtsstandards her-
gestellt, verfligen sie tiber
gleiche Baueigenschaften
der Serie LABOR und zur
Messgenauigkeit ist im
Kihlraum ein Feuchtig-
keitskontrolleset mit einem
elektronischen Luftfeuch-
tefiihler eingebaut. Zu einer
optimalen Lagerung sind
die Kiihltische mit einer
elektronischen Steuerung
ausgestattet um eine stan-
dige Anzeige von Betriebs-
temperatur und Luftfeuch-
tigkeit zu sichern.

LLlokonag v npanuHe - ato
HEXHble NPOAYKTbI, TPeby-
toLLMe naeanbHoro MMKpo-
KnvMmaTa, roe Temnepartypa
1 BNAXXHOCTb KOHTPOIUPY-
tOTCA C MOMOLLbIO annapa-
TYpbl, NPUMEHAOLLENCS B
061acTv XpaHeHns Npoayk-
TOB MUTaHUS. XONOAUbHbIE
cronbl cepum LABOR PLUS-
3TO NyyLLee, 4TO MOXKET
noxenatb npodeccmoHan.
M3rotoBneHHble ¢ npume-
HEHMEM CaMbIX BbICOKMX
CTaHAAPTOB KayecTsa, OHU
COXPAHSAOT KOHCTPYKLIM-
OHHble XapaKTepUCTUKM
cepun LABOR, k KoTOpbIM
nobaBneH KoMMNeKT ans
KOHTPONS BNAXXHOCTU B
Kamepe, OCHaLLEHHbI
3NEeKTPOHHbIM JaTYMKOM
L1 MaKCMManbHO TOYHOTO
M3MepEeHUSt OTHOCUTENbHOM
BNIAXKHOCTM.




< LABOR PLUS

THE RANGE

THE PERFECT COLD FOR PASTRY LABORATORIES RS0

DIE IDEALE KAITE FUR KONDITOREIEN
WVOEANBbHBIM XONOM AN KOHOWTEPCKMX V3OENMM

Worktop with backsplash (A) - Without worktop (S)

Variants/Ausfilhrung/BapuaHTsi Arbeitsplatte mit Aufkantung (A) - ohne Arbeitsplatte (S)
CronewHuua ¢ 3aaHumM 6optom (A) - bes ctonewruup (S)

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / ucnaputens -10°C koHaeHcatop +45°C

The power is calculated during the heating phase. On request

Leistungsaufnahme beim Aufheizen. Optional

MOWHOCTb PaccuMTHIBAETCA Ha 3Tamne Harpesa. Mo sanpocy
Digital electronic board . Radial bottom P=| Wi-Fi supervision system
with touch screen Abgerunderter Boden (hinten) Gl Wi-Fi-Uberwachungssystem
Digitalanzeige mit Touchscreen 3aKpyrneHHas HWKHSAS YacTb Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBnexus

LinchpoBas aneKTpoHHasi naHenb ¢
CEHCOPHbIM 3KpaHoM

@ Tropicalized system
Tropentaugliches Kiihlsystem
Tponuyeckas cuctema

Humidity control

with electronic probe
Feuchtigkeitsiiberwachung iber

elektronischen Fiihler

KOHTPOHI: BNAXXHOCTK C NOMOLLbHO

3/IeKTPOHHOr0 AaTynKa
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The manufacturer reserves the right to make changes to the product without prior notice.
Der Hersteller behalt sich das Recht fiir beliebige Produktanderungen ohne Vorankiindigung vor.
MpousBoanTeNnb OCTaBAAET 33 COBOM NPaBO BHOCUTL U3MEHEHUS B U3aenue 6e3 NpenBapUTeNbHOMO YBEeAOMNEHNUS.

GEMM Srl - Via del Lavoro, 37

Loc. Cimavilla - 31013 CODOGNE'’ - ltaly

T. +39 0438 778504 - F. +39 0438 470249

C.F. e P.IVA 03441880261 - info@gemm-srl.com
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