VENICE STYLE, EMOTION & INNOVATI ON

J Food Service Equipment



Our field is your

vision in the world

of bakery

Inspired by the excellence of Venice, one of the
world's most unique cities, the VENEXIA and
SQUERO ranges of premium convection ovens
deliver the ultimate in performance, flexibility,
safety, user-friendliness and bake quality.

-
\IENIX

Notre domaine, c’est votre vision du monde
de la boulangerie.

Inspirées de l'excellence de Venise, ['une des villes les plus uniques
au monde, les lignes de fours a convection VENEXIA et SOUERO
proposent des produits haut de gamme qui offrent le summum
en matiére de performances, de flexibilité, de sécurité, facilité
dutilisation et de qualité de cuisson.d'utilisation pour garantir
la meilleure qualité de cuisson.
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SQUERO LINE

Squero is where traditional Venetian gondolas
were made, so what better name to convey

the superb quality of SQUERO BAKERY ovens?
Delivering high performance and simplicity,

this line of ovens is the perfect choice for bakeries,
patisserie shops, hotels, supermarkets, cafés and

convenience stores.

verything.you
need with nothing

—

'

LIGNE SQUERO : Tout ce dont vous avez besoin
sans suppléments indésirables

Clest au Squero qu'étaient fabriquées les gondoles vénitiennes
traditionnelles. Cest donc le nom révé pour exprimer la superbe
qualité des fours SQUERO BAKERY.

Cette gamme de fours est le choix idéal pour les boulangeries,
patisseries, hotels, supermarchés, cafés et magasins de
proximité, car elle offre des performances élevées et une grande
simplicité d'utilisation.
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LINEA SQUERO Nada de superfluo y JINHEVIKA SQUERO: Huyezo nuwiHe20, MoabKo

todo indispensable Heobxo0umoe

Un nombre que rinde homenaje al lugar donde se HazsaHue nurHeliku, Squero, omoaem O0aHb y8axeHus
construfan las géndolas venecianas, para evocar la calidad Mecmy, 20e CmMpousIuCe MpAaduyUOHHsIe 8eHeUUAHCKUe
concreta de SQUERO BAKERY. Esta linea de hornos ofrece 20HOO01bI, U NOOYepKUBAem gbicoyaliluee ka4ecmao neyeli

alto rendimiento y practicidad, por eso es la eleccion ideal SQUERO /1A XJIEBOBY/IOYHbIX V3AE/IMN. Mpednazas

para panaderias, pastelerias, hoteles, supermercados, 8bICOKUE XapaKmMepuCmMuUKU U Npocmomy 3Kkcniyamauyuu,
cafeterias y tiendas de 24 horas. ama nuHetika neyeli A8/19eMcA UOEAbHLIM PeLUEHUEM ‘

0515 6Y/104HBIX, KOHOUMEPCKUX, 20CMUHUL, PECMOPAHOS, E

Cynepmapkemos, kage U MUHUMAapKemos. )
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SEUERO
The smart oven...

With nothing superfluous but all the essentials, SQUERO Le four Smart ...

this high-tech but extremely user-friendly oven Sans rien de supe(ﬂu, mq{s avec l'essentiel, ce fOU(high—tech
) . extrémement facile a utiliser offre toutes les fonctions les plus

offers all the most important functions and importantes et dispose de commandes tactiles capacitives

features capacitive touch controls and a 5" screen. etdunécran 5" (12,7 cm).
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Manual cooking Automatic cooking

SQUERO ElHorno inteligente...

Nada es superfluo y todo
indispensable en este horno de

alta tecnologia pero facil de usar que
presenta todas las funciones mas
importantes con control

tactil capacitivo conectado a

una pantalla de 5"

Special cycles

Cmapm-neys SQUERO...

B 3moti mexHonozu4eckol neyu,
omJudarouelica o4eHos npocmod
3Kkcnayamayued, Hem HU4e20
JIUUWIHE20, HO eCmb 8Ce He0OX00UMOe.
OcHosHele hyHKYUU ynpasiaomca
eMKOCMHbIM CEHCOPHbLIM
ycmpoticmsom ¢ uHmepgeticom

Ha ducnnee 5"
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SQUERO LINE



SQUERDO

...complete with everything

...avec tout ce qu'il faut
...no le falta nada
....y Hee ecmb 8ce

=  MULTI-LEVEL
COOKING

CUISSON MULTI-NIVEAUX
COCCION MULTINIVEL

TOTOBKA HA HECKOJIbKUX
YPOBHAX

e

REGENERATION
REGENERACION
PETEHEPALINA

REGENERATION
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FERMENTATION
FERMENTACION
PACCTOMKA

PROOFING

Bl AUTOMATIC
COOL-DOWN

REFROIDISSEMENT
AUTOMATIQUE

ENFRIAMIENTO AUTOMATICO

ABTOMATUYECKOE
OXJTAXKJEHUE



@
A}
SELF CLEANING

AUTO-NETTOYAGE
AUTOLIMPIEZA
CAMOOYUCTKA

SQUERO LINE
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A function-rich digital control
system with 99 programs and
the possibility of adding a
“Self Clean” option.

SQUERO Commande numérique

Une commande numérique riche en
fonctionnalités avec 99 programmes
et la possibilité d'ajouter ['option
dauto-nettoyage « Self Clean ».
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SQUERO control digital

Mando digital con muchas funciones
y 99 programas Yy la posibilidad de
afnadir la opcién "autolimpieza”.

Lindposoe ycTpoincTeo
ynpasneHna SQUERO

briok yugposozo ynpasnieHus ¢
MHO20YUCIEHHbIMU YHKUUAMU,

99 npoepammamu U 803MOXHOCMbIO
dobasneHus onyuu camoo4ucmku
“Self Clean”.



Temperature selector
Sélecteur de température
Selector de temperatura
Cennekmop memnepamypesl

&

Cooking programs (0-99)
Programmes de cuisson (0-99)
Programas de coccién (0-99)
lMpozpammer 2comosku (0-99)

Core probe selector
Sélecteur de la sonde a coeur
Selector sonda corazén
Cenekmop mepmouwyna

)
J

2 Speed regulation

Réglage 2 vitesses

2 regulaciones de velocidad
Pezynupogka c 2 ckopocmamu

{4

Timer selector Exhaust selector Steam selector

Sélecteur de minuterie Sélecteur déchappement Sélecteur de vapeur
Selector timer Selector extracciéon Selector vapor
Cenekmop matimepa Cenekmop omgood napa Cenekmop noda4u napa
START
STOP

Start/stop cooking program
Démarrer/arréter le programme de cuisson
Inicio/parada programa de coccién
3anyck/ocmaHoska npozpammel 20MOBKU

SQUERO LINE
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Easy, quick and practical
manual control.

SQUERO Commande manuelle

Commande manuelle facile,
rapide et pratique.

20

SQUERO control manual

Mando electromecanico, sencillo,
rapido y practico.

PyyHoe ycmpoticmeo ynpaeneHua SQUERO

lpocmoe, bbicmpoe u yoobHoe py4yHoe
yYCMpotcmao ynpasnieHus.



Timer selector Temperature selector Steam selector
Sélecteur de minuterie Sélecteur de température Sélecteur de vapeur
Selector timer Selector de temperatura Selector vapor
Cenekmop matimepa Cenekmop memnepamypesl Cenekmop nodayu napa

SQUERO LINE




BAKERY & PASTRY OVENS
THE RANGE

SQUERO
Squero TOUCH

SQ16TCC

SQ10TCC

Tray capacity - Capacité des plaques
(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomkos

16 600x400 - GN1/1

10 600x400 - GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 80mm 80mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 400V 3N ~ 400V 3N~/ 230V 3~
Power (kW) - Puissance (kW) 28,5 15,7

Potencia (kW) - MowHocme, kBm

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepel neyu LLix/IxB, mm

1091 x 938 x 1900

937 X827 X 1211

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi
Temperatura max. de coccién - Makc. memnepamypa 2omosku

260°C

260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

310

153

SQO06TCC

SQ04T1CC

Tray capacity - Capacité des plaques
(apacidad bandejas - Buecmumocme nomrkos

6 600x400 - GN1/1

4 600x400-GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - Paccmosrue mexdy romkamu

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50

50

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

400V 3N~/ 230V 3~

400V 3N~/ 230V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

10,5

10,5

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Paamepel neyu LLix/IxB, mm

937 X821 X 875

937 X821 X715

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mogku

260°C

260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

118

105
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TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOIS SQUERO C PYYHbIM YITPAB/IEHVEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [IPUTOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuoHHoe npu2omosiexue 30°C-260°C *
. . . . . . . - - (mewarHoe napogoe u KOHBEKYUOHHOe g .
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién npuzomoeﬂeﬁulz’ 30°C-230°C *
Steaming Vapeur Coccidn al vapor Map 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpuzomossieHue cyxum 803dyxom 30°C-260°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon I;p G RO AT 2
¢ mepmoujynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén (mepmowyynom *
. . . . ” - [Tpueomosnerue c sakyymHol

Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mpe wHoTozued Sous Vi d}el? y *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWANIbHBIE UMKbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: Pa3Hele 6711000 Ha pasHbIX ypPoBHSX: *
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA *
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLAEPKAHNE TEMITEPATYPbI *
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [TpuzomossnieHue ¢ pasHviM 8pemeHem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika *
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxn1axdeHue *
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTEN *
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB 120 programs *
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar ~ flpoepamma: 803moxHoCMb 3anOMUHAHUS PY
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npozpammel ¢ Ha3eaHuem u u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automati- ~ Programa automdtico de limpieza ~ Asmomamuyeckas npoepamma .
program que de nuit nocturna YUCMKU 8 HOYHOe Bpems
Cooking cycles for each program Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada uknol npueomosneus Ha 6 *

programme programa KaxoyIo npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTI;IBUCION DEL AIRE EN PACIPESENEHNE BO34YXA B
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON LA CAMARA DE COCCION PABOYEH KAMEPE

V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATPAB/IEHHBIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FAN p, p RecrioneL BIDIRECCIONAL PEBEPCHBHSIVi BEHTUATOP
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse L\lounrgzrl?r;islzsloadades f:égl:(c;rc,rgeo Wliazo pecynuposkll 2
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKW PYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ \-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE 1719 YCTAHOBKU o
with ovens avec les fours con hornos JPYI HA IPYIA neueli

/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - ; V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKW
V'. OVERL.A.P CON NE(.T 10N avec les cellules de refroidissement V-CONEXION SUPERP0§IC.ION . APyr I-ﬁ JPYIA uﬁ(ad)oe 1LI0K0B020 O
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrépido Venix xnandents Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKY IPYT HA
with Venix's proofers avec étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix JPYIA paccmoeynbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COELVHEHNE J1/18 YCTAHOBKY APYT o
Venix's stand avec le support Venix con Soporte Venix HA IPYIA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito QE)KUM I L 2

0 8bIK/TIOYEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie T T *
Ha pasHblX A3bIKaX

Unit of temperature: F° or C° Unitcé de poarame’trage de latempérat- U onida d de medida temperatura L;'()uuuuoa u3mepeHus memnepamypbl *

ure °F ou °C FoC Funu °C
V- LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V - LUCES Luces integradas V - OCBELLEHWE BcmpoerHoe 6 LED .
in the door dans la porte enla puerta 0sepyy ocseujeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNHOYEHNE *
USB UsB USB UsB *
WI-FI WI-H WIFI WI-FI &
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD &
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza fcil del C(ucmema nezkoti o4ucmKu *
system a nettoyer cristal interior BHYMPpeHHe20 cmekia

; V-ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA V- Texromoeus PACTTbITIEHWA BOAbI
Ul A Bt Ut ) S tecnologia para una humedad 019 ONMUMAnbHOU g *
excellent humidity control pour une excellente humidité
excelente B/1aXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico Tepmou30/1UpOBAHHASA KOHCMPYKUYUA PY
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (5Hep203ekmugHocmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter VHeepmopHas mexHono2us *
External connection for Connexion externe pour Conexi6n externa para sequnda HapyxHelli passem ong _
2nd core probe 2e sonde d ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control ﬁe’gu/a‘tion llvume'rique de Regulacion digital de inyeccién Lughposas peaynuposka PY
linjection d'eau de agua UHXeKyuu 800bl
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BAKERY & PASTRY OVENS
THE RANGE

SQUERO

Squero DIGITAL
SQ16D0C S$Q10D00/DoC’
Copcénd b deps Suecmuoars omos 16 600400 GNY/1 10 600x400 - GN1/1
st enre b ecomt ey oy 80 mm 80 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 400V 3N ~ 400V 3N~/ 230V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocms, kBm 28,5 15,7

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepel neyu LLix/IxB, mm 1091 x938 x 1900 937X 827 X121
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mogku 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 310 151

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

*Automatic clean system integrated

*Modeél avec systéme de lavage automatique integré
*Modelo con sistema autolimpiante incorporado
*Modestb co 6cmpoeHHoL cucmemoli camooyucmKu

-

3

.

P
—
SO0

SQ06D00 / DOC” $Q04D00 / DOC”
Tray capacity - Capacité des plaques . .
(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos 6 600x400-GN1/1 4 600x400-GN1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 80mm 80mm
Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 400V 3N~/ 230V 3~ 400V 3N~/ 230V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 105 105

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepel neyu LLix/IxB, mm 937 X821 X 875 937 X821 X715
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 116 103

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOIS SQUERO C PYYHbIM YITPAB/IEHVEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [IPUTOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuoHHoe npu2omosiexue 30°C-260°C *
. . . . . . . - - (mewarHoe napogoe u KOHBEKYUOHHOe g .
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién npuzomoeﬂeﬁulz’ 30°C-230°C *
Steaming Vapeur Coccidn al vapor Map 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpuzomossieHue cyxum 803dyxom 30°C-260°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon I;p G RO AT 2
¢ mepmoujynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén (mepmowyynom *
. . . . ” - [Tpueomosnerue c sakyymHol
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mpe wHoTozued Sous Vi d}el? y
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWANIbHBIE UMKbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: Pa3Hele 6711000 Ha pasHbIX ypPoBHSX: -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLAEPKAHNE TEMITEPATYPbI -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [TpuzomossnieHue ¢ pasHviM 8pemeHem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika -
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxn1axdeHue *
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTEN &
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB 90 programs *
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar ~ flpoepamma: 803moxHoCMb 3anOMUHAHUS _
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npozpammel ¢ Ha3eaHuem u u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage Programa automético de Asmomamuyeckas npoepamma o
program automatique de nuit limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE 8peMA
Cooki Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada uknbl npueomosneHus Ha &
ooking cycles for each program n°4
programme programa KaxoyIo npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA D[STRIBUCION DEL AIRE EN LA PACIPELIEJIEHWE BO34YXA B PAGOYEN
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATTPAB/TEHHbIV PEBEPCHBHbIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FAN . p pecriomeL BIDIRECCIONAL BEHTUIATOP
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse L\lounrgzrl?r;islzsloadades f:égl:(c;rc,rgeo Wliazo pecynuposkll 2
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKW PYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION with ovens /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- (OEﬂMHEﬂME L)1 YCTAHOBKY IPYT HA o
avec les fours con hornos JPYIA neyeii
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - ; V- COEAMHEHNE 719 YCTAHOBKW APYT
V'. OVERL.A.P CON NE(.T 10N avec les cellules de refroidissement V-CONEXION SUPERP0§IC.ION . HA ﬂP)l’]fA umad;(ﬁ 1LI0K08020 4 O
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrépido Venix oxnandenus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE 719 YCTAHOBKW APYT
with Venix's proofers avec étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix HA JIPYIA paccmoeyrbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAVIHEHNE J1/18 YCTAHOBKM APYT HA
Venix's stand avec le support Venix con Soporte Venix JPYIA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito QE)KUM I e 2
0 8bIK/TI0YEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie e -
DA3HbIX A3bIKAX
Unit of temperature: F° or C° Unité qe paraTétrq)ge dela U onida d de medida temperatura L;'()uuuuoa u3mepeHus memnepamypbl
température °F ou °C FooC Funu °C
V- LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V - LUCES Luces integradas V- OCBELLEHWE BcmpoetHoe LED
in the door dans la porte enla puerta 808epuyy ocselljeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNHOYEHNE
USB UsB USB UsB -
WI-FI WI-H WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza fcil del C(ucmema nezkoti o4ucmKu *
system a nettoyer cristal interior BHYMPpeHHe20 cmekia
V-BREAKDROP techmologyfor  Latechnologiel-BRISE-GOUTTE - \VOMIZACION DE GOTASDEAGUA- 7,1 pucrbinens sogbi
i fytegs tecnologia para una humedad z *
excellent humidity control pour une excellente humidité excelente 0191 ONMUMAnbHOL BAIaXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico Tepmou30/1UpOBAHHASA KOHCMPYKUYUA PY
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (5Hep203ekmugHocmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter VHeepmopHas mexHono2us *
External connection for Connexion externe pour Conexi6n externa para sequnda HapyxHelli passem ong _
2nd core probe 2e sonde d ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control Ség’t{/qtiop nur’ne'rique Regulacion digital de inyeccién Lughposas peaynuposka PY
e l'injection d'eau de agua UHXeKyuu 800bl
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BAKERY & PASTRY OVENS
THE RANGE

SQUERO
Squero MANUAL

SQ16M00 / MVO*

SQ10M00 / MVO*

Tray capacity - Capacité des plaques
(Capacidad ban  dejas - Bmecmumocme nomkos

16 600x400 - GN1/1

10 600x400 - GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 80mm 80mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

Voltage / Tension / Tension / Hanpsaxerue 400V 3N ~ 400V 3N~/ 230V 3~
Power (kW) - Puissance (kW) 28,5 15,7

Potencia (kW) - Mowrocms, kBm

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepel neyu LLix/IxB, mm

1091 x 938 x 1900

937 X827 X 1211

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi
Temperatura max. de coccién - Makc. memnepamypa 2omosku

260°C

280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

310

149

*2 Speed regulation

*2 Regulation de la vitesse
*2 Regulacion de velocidad
*2 Pezynuposka ckopocmu

SQ06M00 / MVO*

$Q04M00 / MVO*

Tray capacity - Capacité des plaques
(apacidad bandejas - Buecmumocme nomkos

6 600x400- GN1/1

4 600x400-GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy romkamu

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50

50

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue

400V 3N~/ 230V 3~

400V 3N~/ 230V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

10,5

10,5

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepel neuu LLix/IxB, mm

937 X821 X875

937 X821 X715

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi
Temperatura méx. de coccion - Maxc. memnepamypa 2omosku

280°C

280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

114

102
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJ10MA SQUERO C PYYHbBIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option

Opcién - OnyuoHanbHo No disponible - HedocmynHo

Not available - Non disponible

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [IPUTOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuoHHoe npu2omosiexue 30°C-280°C *
. . . . . . . - - (mewarHoe napogoe u KOHBEKYUOHHOe g .
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién npuzomoeﬂeﬁulz’ 30°C-230°C *
Steaming Vapeur Coccidn al vapor Map 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpuzomossieHue cyxum 803dyxom 30°C-280°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon I;p G RO AT -
¢ mepmoujynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén (mepmowyynom
. . . . ” - [Tpueomosnerue c sakyymHol
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mpe wHoTozued Sous Vi d}el? y
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWANIbHBIE UMKbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: Pa3Hele 6711000 Ha pasHbIX ypPoBHSX: -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA -
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLAEPKAHNE TEMITEPATYPbI -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [TpuzomossnieHue ¢ pasHviM 8pemeHem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika -
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxn1axdeHue -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTEN -
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB -
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar ~ flpoepamma: 803moxHoCMb 3anOMUHAHUS _
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npozpammel ¢ Ha3eaHuem u u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automati- ~ Programa automdtico de limpieza ~ Asmomamuyeckas npoepamma yucmiu _
program que de nuit nocturna 8 HOYHoe Bpema
Cooki Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccidn para cada Luxnel npuzomosierus Ha Kaxayro _
ooking cycles for each program
programme programa npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTRIBUCION DEL AIRE EN LA PACIPELIEJIEHWE BO34YXA B PAGOYEN
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION BI-DI- ~ V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATPAB/IEHHbIN PEBEPCHBHbIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FAN pecriomniet BIDIRECCIONAL BEHTUIATOP v
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse L\lounrgzrl?r;islzsloadades f:égl:(c;rc,rgeo Wliazo pecynuposkll 1
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKW PYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION with ovens /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE ﬂﬂﬂv}’( TAHOBKU o
avec les fours con hornos JAPYI HA IPYIA nevel
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - ; V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKW
V'. OVERL.A.P CON NE(.T 10N avec les cellules de refroidissement V-CONEXION SUPERP0§IC.ION . JPyr Iﬂl JPYIA uﬁ(ad)oe LLI0K0B020 O
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrépido Venix xnandents Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE 719 YCTAHOBKW APYT
with Venix's proofers avec étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix HA JIPYIA paccmoeyrbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COELVHEHNE J1/18 YCTAHOBKY APYT
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix HA IPYIA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito QE)KUM I e 2
0 8bIK/TI0YEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie gf Zf{l; f(MMHoe U T -
Unit of temperature: F° or C° Unitcé de poarame’trage de latempérat- U onida d de medida temperatura L;'()uuuuoa u3mepeHus memnepamypbl
ure °F ou °C FoC Funu °C
V- LIGHTS Lights integratedinthe  V-Eclairage Eclairage intégré dans V - LUCES Luces integradas en la V- OCBELLEHWE BcmpoetHoe LED
door la porte puerta 808epyy ocselljeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNHOYEHNE
USB UsB USB UsB -
WI-FI WI-H WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne Sistema de limpieza facil C(ucmema nezkoti o4ucmKu *
system facile a nettoyer del cristal interior BHyMpeHHe20 Cmekna
V-BREAKDROP techmologyfor  Latechnologiel-BRISE-GOUTTE - \VOMIZACION DE GOTASDEAGUA- 7,1 pucrbinens sogbi
i fytegs tecnologia para una humedad z *
excellent humidity control pour une excellente humidité excelente 0191 ONMUMAnbHOL BAIaXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico Tepmou30/1UpOBAHHASA KOHCMPYKUYUA PY
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (5Hep203ekmugHocmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter VHeepmopHas mexHono2us -
External connection for Connexion externe pour Conexi6n externa para sequnda HapyxHelli passem ong _
2nd core probe 2e sonde d ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control Ség’t{/qtiop nur’ne'rique Regulg,cién digital de i Lughposas peaynuposka PY
e l'injection d'eau nyeccion de agua UHXeKyuu 800bl
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PROVER LINE

PROVER LINE - LIGNE ETUVES DE FERMENTATION - LINEA DE FERMENTADORES - JIMHEVKA PACCTOEYHbIX LLIKA®OB

DH MH Mo

a
NENIX

o ) )
R
@

Cannaregio

CA7912DH CA7912MH

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours

Modelo apto para horno - Modesto nodxodum 0ns neyu 5GO4TC - 5GO6TC - 5G10TC

Tray capacity - Capacité des plaques

(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos 12600x400 -GN 1/1 12600x400-GN 1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu /> mm 7> mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50 /60 Hz 50 /60 Hz

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 230 230

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocms, kBm 24 kW 24 kW
Prover size (WxDxH mm) - Dimensions du four (Lx Px Hmm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmeper neyu ILx/IxB, mm 792x 893 x706 792x903 x 706
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 60°C 60°C
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku

Prover weight (kg) - Poids du four (kg) 62 62

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

CA9308DH CA9308MH
Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours SQ04TCC - SQ04D00/DOC” - SQ04M00/MVO" - SQO6TCC - SQ06D00/DOC
Modelo apto para horno - Modesns nooxodum ons neyu SQ06MO00/MVO™ - SQ10TCC - SQ10D00/DOC” - SQ10M00/MVO*
Tray capacity - Capacité des plaques ) )
(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos 8600x400 - GN /1 8600x400 -GN 1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - Paccmosrue mexdy nomkamu 75 mm 7> mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50/60 Hz 50 /60 Hz

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxenrue 230 230

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocms, kBm 24 kW 24 kW
Prover size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmeper neyu LLx/IxB, mm 935 x 803 x 867 935x 813 x 867
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 60°C 60°C
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku

Prover weight (kg) - Poids du four (kg) 63 63

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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CA9312DH CA9312MH CA9312M0

SQO4TCC - SQ04D00/DOC” - SQ04M00/MVO™ - SQO6TCC - SQ06D00/DOC” - SQO6M0O0/MVO*
SQ10TCC - SQ10D00/DOC” - SQ10M00/MVO*

12 600x400 - GN 1/1 12 600x400 - GN 1/1 12 600x400 - GN 1/1
75 mm 75 mm 75 mm
50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
230 230 230
24 kW 2.4 kW 2.4 kW
935x893 x 706 935x903 x 706 935x903 x 706
60°C 60°C 60°C
65 65 65

CA9308MO0

8 600x400 - GN 1/1

75 mm

50/60Hz

230

24 kW

935x813 x 867

60°C

63

45



POVEGLIA hoods

HOTTES POVEGLIA - CAMPANAS POVEGLIA - BbITAMKK POVEGLIA

Venix'new range of innovatively designed La nouvelle gamme de hottes a condensation Venix affiche un

condensing hoods offers attractive styling for

style attrayant pour les installations ouvertes mais aussi une
excellente efficacité. Les hottes POVEGLIA sont dotées d'un

open installations as well as excellent efficiency. systéme de condensation d'air innovant pour éliminer les fu-

POVEGLIA hoods feature an innovative air-

mées et les odeurs, avec des filtres a graisse labyrinthe
facilement amovibles et lavables en lave-vaisselle.

condensing system that eliminates fumes
and odours and comes with easily removable,
dishwasher-compatible, labyrinth grease filters.

VNN I I

H20

Model suitable for oven
Modéle adapté pour fours
Modelo apto para horno Modesns
nooxodum 0718 neyu

SG16TC - SQ16TCC - SQ16D00
SQ16DOC - SQ16MO00 - SQ16MVO

Description - Description
Descripcion - OnucaHue

STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD
HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE
CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE
KOHAEHCALIMOHHAS BbITAXKA V13 HEPXKAB. CTAJIN

Condensing system / Systeme de condensation
Sistema de condensacion / Cucmema koHOeHcayuu

AIR/ AIR / AIRE / BO3/JYX

Outside dim. WxDxH
Dimensions extérieures L x P x H
Medida exterior AxFxH
HapyxHele pasm. LLx/]xB

1051X991X317mm

Power - Puissance - Potencia - MowHocms

0,3 kw

Voltage / Frequency - Tension / Fréquence
Tensién / Frecuencia - Hanpaxerue / Yacmoma

230V/1IN- 50/60Hz

Standard equipment 2 stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds

Equipement standard 2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction

Equipamiento estandar 2 filtros antigrasa de acero inoxidable extraibles y lavables -2 velocidades de extraccion
CeputiHas ocHacmka 2 CoeMHbIX U MOIOWUXCA XUPOY/IA8IUBAIOWUX UIbMPA U3 Hepx. CMau 2-x CKOpOCmHoU dsueamerts

Ul bl Wil

H10TCW H10TC H10SQ

Model suitable for oven
Modele adapté pour fours
Modelo apto para horno Modesns
nooxooum 058 neyu

SQO10TCC - SQ10D00 - SQ10D0C
SQT0MO00 - SQTOMVO - SQO6TCC
SG10TC - SGO6TC - SGO4TC SQ06D00 - SQ06DOC - SQO6MO0
SQO6MVO - SQO4TCC - SQ04D00
$Q04DOC - SQ04MO0 - SQ04MVO

Description - Description
Descripcion - Onucarue

STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD
HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE
CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE
KOHIEHCALMOHHARA BbITAXKKA 13 HEPXKAB. CTAJIN

Condensing system / Systéme de condensation WATER / EAU / AGUA AR/ AIR / AIRE AR/ AIR / AIRE
Sistema de condensacidn / Cucmema koHdeHcayuu BOJA BO3/yX BO3/IYX
Outside dim. WxDxH

Dimensions extérieures L x Px H

Medida exterior AxFxH 792X997X317 mm 792X991X317 mm 937x871x317 mm
HapyxHele pasm. LLx[xB

Power - Puissance - Potencia - MowHocms 0,3 kw 0,3 kW 0,3 kw
Voltage / Frequency - Tension/ Fréquence 230V/ IN- 50/60 Hz 230V/ IN- 50/60 Hz 230V/ IN- 50/60 Hz
Tensién / Frecuencia - Hanpaxerue / Yacmoma

Standard equipment 2 stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds

Equipement standard 2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction

Equipamiento estandar 2 filtros antigrasa de acero inoxidable extraibles y lavables -2 velocidades de extraccion

CeputiHas ocHacmeka 2 CbeMHbIX U MOIOUJUXCA KUPOY/IaBIUBAIOULUX hUIbMPA U3 HEPX. CMAU - 2-X CKopocmHoU 08ueamerte
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Stands

MODEL SUITABLE FOR OVEN - SUPPORT POUR FOURS - SOPORTES PARA HORNOS - [TOZJCTABKA [I/181 [EYEMN

- - & "»
P —— - " — — - - :“: . "
§ § ‘ = = :
4 ’ ! t ) | _fe— —
] . ' \ - — !
i : ] A ) o —— s L ; 1
T12VS T2V T12VL T9VS T9V TOVL
Model suitable for oven
SG10TC SG10TC
5 5 SGO6TC SGO6TC
ﬁﬁiﬁi’ﬁf ;@tepggurq gor%ré SG10TC SG10TC S606TC SGOATC SGOATC S606TC
SGO4TC SGO4TC

Modens nodxodum 0518 nedu

Load Capacity
Capacité de charge
Capacidad de carga
Jlonycmumas Haepy3ka

6 600X400 GN1/1

7 600x400 - GN1/1

Space between trays
Espace entre les plaques
Distancia entre bandejas
PaccmosHue mexdy 1omkamu

80

80

Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur L x Px H

785 X 735X 700

785X 735X 700

785 X 735 X 400

785 X 735 X 800

785 X 735 X 800

785X 735 X 300

Medida exterior AxFxH
HapyxHeie pasm. LLx/IxB
Weight / Poids / Peso / Bec 24,6 kg 156 kg 12kg 25kg 22,6 kg 13 kg
- -y # - v pos -ty A -
| o - " i
f ’ g,
el L4 I3 4 b 4 % ¥4 2 2 = ?
K .3 i ” o v X L u " o
T12S T12 T12L T9S T9 ToL

Model suitable for oven
Modele adapté pour fours
Modelo apto para horno
Modens nodxooum 054 nequ

SQO10TCC-5Q10D00
SQ10DOC-5SQ10M00
SQ10MVO

SQO10TCC-5Q10D00
SQ10D0C-5SQ10M00
SQ10MVO

SQOT0TCC-5Q10D00
SQ10D0C-5SQ10M00

SQ10MVO

SQ06TCC-5SQ06D00
SQ06D0C-SQ06MO0
SQO6MV0-5Q04TCC
5Q04D00-5Q04D0C
SQ04M00-SQ04MV0

SQO6TCC-5Q06D00
SQ06D0C-SQ06MO0
SQO6MV0-5Q04TCC
5Q04D00-5Q04D0C
SQ04M00-SQ04MV0

SQO7TC-5Q05TC
5Q07D0O0-5Q07D0C
SQ07M00-5SQ05D00
SQ05D0C-SQ05M00

Load Capacity
Capacité de charge
Capacidad de carga
Llonycmumas Haepyska

6 600x400 - GN1/1

7 600x400 - GN1/1

Space between trays
Espace entre les plaques
Distancia entre bandejas
PaccmosHue Mexoy Tomkamu

80

80

Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur Lx Px H
Medida exterior AxFxH
HapyxHvle pasm. LLx/]xB

920 X 620 X 700

920 X620 X 700

920 X 620 X 500

920 X 620 X 800

920 X 620 X 800

920 X620 X 300

Weight / Poids / Peso / Bec

246 kg

156 kg

15 kg

226kg

12 kg

13 kg
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T12US T9US TR16S
Model suitable for oven :
Modele adapté pour fours SQ1021DOC SQ0621DOC SSQG1 ]66DTOCO —SSQ(2116;DC§C
Modelo apto para horno SQ1021M00 Q0621MOO

Modens nodxooum 054 nequ

SQ16M00 - SQ16MVO

Load Capacity 16 trays 600X400
Capacité de charge . . 16 plaques 600X400
Capacidad de carga 6 660x460 - GN2/T 7 660x460 - GN2/1 16 bandejas 600X400
Jlonycmumas Hazpyska 16 n1omkos 600X400
Space between trays

Espace entre les plaques

Distancia entre bandejas 80 80 80mm
PaccmosHue mexdy nomkamu

Outside dim. WxDxH

Diam. extérieur L x Px H

Medida ex terior AxFxH 920 X 620 X 700 920 X 620 X 800 755x565x1710 mm
HapyxHvle pasm. LLx/]xB

Weight / Poids / Peso / Bec 24,6 kg 15,6 kg 25kg

Stands GAS LINE

SUPPORTS POUR FOURS A GAZ - SOPORTES PARA HORNOS A GAS - CTOVIKM /119 TA30BbIX MEYEV

4

ACCESSORIES E

:il\\\\lll\-ll

,
\

»
-
-
{

W

TG10S

TG10

TGO7S

TGO7

Model suitable for oven
Modele adapté pour fours
Modelo apto para horno
Modene nodxodum 0514 nequ

SC10TCEV - SC10TMEV

SCI0TCEV - SC10TMEV

SCO7TCEV - SCO7TMEV
SCO5TCEV - SCOSTMEV

SCO7TCEV - SCO7TMEV
SCO5TCEV - SCOSTMEV

Load Capacity
Capacité de charge
Capacidad de carga
Jlonycmumas Haepyska

6 600X400 - GN1/1 -

7 600X400 - GN1/1

Space between trays
Espace entre les plaques
Distancia entre bandejas
PaccmosHue mexody Tomkamu

Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur LxPx H

. ; 830x 570 x 700 830x 570 x 700 830x 570x 850 830x 570x 850
Medida exterior AxFxH
HapyxHvle pasm. LLx/]xB
Weight / Poids / Peso / Bec 15 kg 10 kg 15 kg 10 kg




Grills & Trays

GRILLES ET PLAQUES - REJILLAS Y BANDEJAS - PELUETKW U MTPOTUBHU

PG10  600X400 CHROMED GRILL PT10  600X400 PERFORATED 5 CANAL ALUMINIUM TRAY PT12  600X400 PERFORATED ALUMINIUM TRAY
GRILLE CHROMEE 600 X 400 PLAQUE EN ALUMINIUM A 5 CANAUX PERFOREE 600 X 400 PLAQUE EN ALUMINIUM PERFOREE 600 X 400
600X400 REJILLA CROMADA 600X400 BANDEJA PERFORADA 5 CANALES DE 600X400 BANDEJA PERFORADA DE ALUMINIO
600X400 XPOMWPOBAHHAA PELLIETKA ALUMINIO 600X400 [TEPOOPYIPOBAHHbIV AJTIIOMUHIEBbIV

600X400 [TEPOOPYIPOBAHHBIV AJIIOMUHMEBbIN [1POTVBEHb
[POTUBEHb C 5 KAHAJIAMA
_~

PT13  600X400 ALUMINIUM TRAY PT14  600X400 TEFLON TRAY PT15  600X400 PERFORATED TEFLON TRAY
PLAQUE EN ALUMINIUM 600 X 400 PLAQUE EN TEFLON 600 X 400 PLAQUE EN TEFLON PERFOREE 600 X 400
600X400 BANDEJA DE ALUMINIO 600X400 BANDEJA DE TEFLON 600X400 BANDEJA PERFORADA DE TEFLON
600X400 AJIIOMUHWEBBIV [IPOTUBEHb 600X400 TEQ/IOHOBbIV [TPOTUBEHb 600X400 TEQJIOHOBbIV [POTVIBEHb

TRAY - PLAQUE Cooking time
- Temps de cuisson
BANDEJA - TRAY SG16TC $G10TC $GO6TC 5G04TC Tiempo de Coccion
Bpemsa npuzomoenerus
pCs - pcs - pcs - wm. MIN/MIN / MIN/ MUH

80 50 30 20 18

PT10 BAGUETTE

PT12 CHOUX BUN

F———— 4
—
m 640 400 240 160 14

| D> >
f-‘&; = D
o
- > 4 720 450 270 180 20

L
x

240 150 20 60 18

560 350 210 140 12

PT15 BISCUITS
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ACCESSOIRES POUR FOURS - ACCESORIOS PARA HORNQOS - AKCECCYAPbI /1A NMEYEN
o
CP5  SAN GIORGIO CORE PROBE CP1  SQUERO CORE PROBE CP4  VACUUM CORE PROBE FOR SAN GIORGIO RANGE
SONDE A CGEUR SAN GIORGIO SONDE A CEUR SQUERO SONDE A CEUR POUR CUISSON SOUS VIDE
SONDA CORAZON SAN GIORGIO SONDA CORAZON SQUERO SONDA CORAZON PARA COCCION AL VACIO
TEPMOLLYI SAN SAN GIORGIO TEPMOLLYIT SQUERO TEPMOLLYIT /18 BAKYYMA

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR STAND (EXCLUDING T12)
R60B KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR SUPPORT (A LEXCLUSION DU T12)
KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA SOPORTE (EXCLUIDO T12)
KOMIJIEKT 13 2 KOJIEC C TOPMO3OM 1 2 KOJIEC BE3 TOPMO3A [iJ191 CTOVIKM (3A UCKJIIOYEHVEM T12)

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR STAND T12-T12S-T12L
R60B12  KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN +2 ROULETTES SANS FREIN POUR SUPPORT T12-T125-T12L

KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA SOPORTE T12-T12S-T12L

KOMIJIEKT 13 2 KOJIEC C TOPMO3OM 1 2 KOJIEC BE3 TOPMO3A [iJ19 CTOVIKM T12-T125-T12L

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR PROVER
R60P KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR ETUVE DE FERMENTATION
KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA FERMENTADOR
KOMIJIEKT M3 2 KOJIEC C TOPMO3OM U 2 KOJIEC 6E3 TOPMO3A JI/1 PACCTOEYHOTO LLIKADA

STACKING KIT FOR SAN GIORGIO - KIT D'EMPILAGE POUR SAN GIORGIO
KIT DE APILADO PARA SAN GIORGIO - KOMIJIEKT /119 YCTAHOBKW JIPYI HA IPYIA JI/1A SAN GIORGIO

STACKING KIT FOR 2 OVENS + SAN GIORGIO HOOD - KIT DEMPILAGE POUR 2 FOURS + HOTTE SAN GIORGIO
SK15 KIT DE APILADO PARA 2 HORNOS + CAMPANA SAN GIORGIO
KOMIIIEKT JJ/18 YCTAHOBKM APYI HA JIPYTA 2 TEYEV W BLITAXKKIM SAN GIORGIO

STACKING KIT FOR SQUERO - KIT D'EMPILAGE POUR SQUERO - KIT DE APILADO PARA SQUERO
KOMMMNEKT ANA YCTAHOBKM APYT HA [IPYTA [INA SQUERO

SK10

SK42
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ACCESSOIRES POUR FOURS - ACCESORIOS PARA HORNOS - AKCECCYAPbI 419 MEYEN
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WS10  WATER SOFTENER CAP WS11  WATER SOFTENER 35 WS12  WATER SOFTENER 7.0
PROTECTION DE LADOUCISSEUR DEAU ADOUCISSEUR D'EAU 3.5 ADOUCISSEUR D'EAU 7.0
TAPA PARA ABLANDADOR DE AGUA ABLANDADOR DE AGUA 3.5 ABLANDADOR DE AGUA 7.0
KPbILLKA YMSIYUTESIS BOZIbI YMSITYUTESb BOJIbI 3,5 YMATYUTESb BOLbI 7,0
-
{
[ '
-
L /N
|
WPA  WATER PRESSURE ADAPTOR s1 SHOWER KIT s3 WASHING SYSTEM KIT FOR SQUERO RANGE
ADAPTATEUR DE PRESSION DIEAU KIT DOUCHETTE KIT SYSTEME DE NETTOYAGE
ADAPTADOR DE PRESION DE AGUA KIT DUCHA KIT SISTEMA DE LAVADO
PETYIIAITOP JABIIEHSA BOLb! KOMIINIEKT JIN19 OMONACKUBAHMS KOMIIIEKT [IPOMBIBOYHOM CUCTEMbI
N

DT1 DETERGENT 750 ML. DT2 DETERGENT 6 KG. DT4 DETERGENT 10 KG.
DETERGENT 750 ML DETERGENT 6 KG DETERGENT 10KG
DETERGENTE 750 ML DETERGENTE 6 KG DETERGENTE 10 KG
MOILLEE CPE[ICTBO 750 MJ1 MOIOLLEE CPEJJICTBO 6 KI MOIOUJEE CPE/ICTBO 10 KT

VENIX declines all responsibility for inaccuracies in this catalogue and reserves the right to make appropriate changes to the product.
VENIX décline toute responsabilité quant a déventuelles inexactitudes dans ce catalogue et se réserve le droit d'apporter les modifications nécessaires aux produits.
VENIX no se considera responsable de posibles imprecisiones en este catdlogo y se reserva el derecho a realizar los cambios que considere apropiados en el producto.

VENIX He Hecem HUKakol omeemcmeeHHOCMU 3a HemouYHsle CBEOEHUS, KOMOpble MO2ym CO0epXambCsA 8 HACMOAUEM KAMAro2e, U 0Cmassfsem 3a cobol Npaso Ha eHeceHue
HeobX00UMbIX UsMeHeHUU 8 NPOOYKUUIO



