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bakery solutions since 1983 Retarder prover Roll-In

CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
CONSTRUCTIVE FEATURES

Scocca costruita in acciaio inox AlSI 304 18/10 - esterno Scotch-Brite, interno con finitura a specchio - angoli interni ed esterni arrotondati per un’accurata pulizia - isolamento
monoscocca in poliuretano privo di CFC - gas refrigerante Freon R4524A - spazio sotto all'evaporatore per una pulizia agevolata - spessore isolamento da 80 mm per un
maggiore risparmio energetico - porta dotata di guarnizione in silicone resistente alle basse temperature con chiusura riscaldata - vano tecnico su evaporatore con apertura
a compasso per un'agevole ispezione - gruppo refrigerante sopra la macchina facile da ispezionare per la pulizia e la manutenzione - sistema di riscaldamento con resistenze
elettriche - flusso dell’aria canalizzato in acciaio inossidabile AISI 304 18/10 per una corretta distribuzione sul prodotto - generatore di vapore con boiler - sonda umidita di
serie.

Structure in stainless steel AlS/ 304 18/10 - external sides with Scotch-Brite, interior sides with mirror finishing - rounded inner and outer angles to allow a perfect cleaning
- structure insulation in CFC-free polyurethane - refrigerant Freon R452A - space under the evaporator to allow an easy cleaning - 80 mm insulation thickness for better
energy saving - door equipped with a silicone gasket resistant to low temperatures with heated door frame - the technical room of evaporator can be easily inspected
through a compass opening - refrigerating unit easily inspectable on top of the machine for cleaning and service - heating system with electric resistance - air jet piping in
stainless steel AlISI 304 18/10 for a correct air distribution onto the product - steam generator with boiler - humidity probe as standard.

SCHEDA ELETTRONICA
CONTROLLER
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Il nuovo controllore TIME permette di gestire il vostro lavoro in modo dinamico e intuitivo, con la versatilita della moderna tecnologia Full Touch. E possibile scegliere la
modalita di lavoro programmata o immediata.

La modalita immediata permette di programmare la sola fase di lievitazione con la possibilita di aggiungere o meno il mantenimento.

La modalita programmata permette di programmare cinque fasi di lavoro (bloccaggio, conservazione (sempre attiva), risveglio, lievitazione e rallentamento/mantenimento),
con la possibilita di escluderne una o piu, cambiare la durata del ciclo, la temperatura e la percentuale di umidita.

Grazie alla porta USB di serie si possono scaricare i dati di lavoro per il protocollo H.A.C.C.P. con estrema facilita, aggiornare software e caricare programmi e cicli creati su
misura.

The new controller TIME allows an intuitive and dynamic management of your work, thanks to the modern and flexible full touch technology. You can choose the
programmed or immediate working mode.

The immediate mode allows you to program only the leavening phase with the possibility of adding or not keeping.

The programmed mode allows you to program five work phases (blocking, preservation (always active), awakening, rising and slowing down/maintaining), with the possibility
of excluding one or more, changing the cycle duration, the temperature and the percentage of humidity.

The download of the H.A.C.C.P. data will be easy and quick thanks to the standard USB port, update software and programs and upload tailored cycles.

ACCESSORI (OPTIONAL)
ACCESSORIES (OPTIONAL)

FOTO DESCRIZIONE CODICE FOTO DESCRIZIONE CODICE
PICTURE DESCRIPTION CODE PICTURE DESCRIPTION CODE
Struttura con ruote 20 EN60x80 N Rampa
Structure with castors 20 EN60x80 HEE T £ Ramp ACC 181
Teglia Alluminio EN60x40 H=20mm ACC 218

Alluminium Tray EN60x40 H=20mm
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RPA/240/1P

MODELLI CON ALLESTIMENTO / MODELS WITH FITTING

Negativo / Negative

Bassa Temperatura / Low Temperature
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A = Allacciamento elettrico / Electric connection

240

Fermalievita Roll-In

Retarder prover Roll-In

CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES

Modello
Model

Range Temperatura
Temperature Range

Capacita Carrelli
Trolleys Capacity

P. A. Refrigerazione
Refrigerating P. C.

P. A. Lievitazione
Retarded P. C.

Gas Refrigerante
Refrigerant Gas

Tensione Standard
Standard Voltage

Spessore Isolamento
Insulation Thickness

Peso Netto
Net Weight

Condizioni Ambientali
Temperature Conditions

Certificazioni
Certifications

-5°C/ +35°C
-18°C/ +35°C

DIMENSIONI ESTERNE ED INTERNE
OUTER AND INNER DIMENSIONS

1235

2420

2140

| )©

WIS

1

N LT
-5°C BTV
+35°C +35°C
20 EN60x80
1500 W
2100 W
R452A
230V / 1Ph / 50Hz
80 mm
250 kg

+30°C/55% UR/Cl. 4

q3

RPA/240/1P/N
RPA/240/1P/LT

1155

1895

900

1
ol

1910

800

‘ 280

B = Allacciamento idrico % GAS / Water connection % GAS

C = Scarico condensa evaporatore %2 GAS / Evaporator water drain 2 GAS

D = Scarico condensa pavimento 1 GAS / Floor water drain 1 GAS

1225
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RPA/440/1P

MODELLI CON ALLESTIMENTO / MODELS WITH FITTING

Fermalievita Roll-In
Retarder prover Roll-In

CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES

Modello
Model

Range Temperatura
Temperature Range
Capacita Carrelli
Trolleys Capacity

P. A. Refrigerazione
Refrigerating P. C.

P. A. Lievitazione
Retarded P. C.

Gas Refrigerante
Refrigerant Gas

Tensione Standard
Standard Voltage

Spessore Isolamento
Insulation Thickness

Peso Netto
Net Weight

Condizioni Ambientali
Temperature Conditions

Certificazioni
Certifications

N LT
-5°C . .18°C
+35°C +35°C
2 20 EN60x80
1500 W
2100 W
R452A
230V / 1Ph / 50Hz
80 mm
400 kg

+30°C/55% UR/Cl. 4

q3

Negativo / Negative -5°C/ +35°C RPA/440/1P/N
Bassa Temperatura / Low Temperature -18°C / +35°C RPA/440/1P/LT
DIMENSIONI ESTERNE ED INTERNE
OUTER AND INNER DIMENSIONS
2% e N
1250 H
200 800 :
8 57 m/ /f%f/ 5 B A B
- N //// //// / N
& @ gl g i - g
) : s
<T»-1 _________ @‘er : ]
_______________________________________________ -
‘C,_T 1100 N 1100 J ’ /f
3160 | 280 900 \
1325

A = Allacciamento elettrico / Electric connection

B = Allacciamento idrico % GAS / Water connection % GAS

C = Scarico condensa evaporatore Y2 GAS / Evaporator water drain 2 GAS
D = Scarico condensa pavimento 1 GAS / Floor water drain 1 GAS
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RPA/640/1P

MODELLI CON ALLESTIMENTO / MODELS WITH FITTING

Negativo / Negative

Bassa Temperatura / Low Temperature

1250

2649
[T

1295

A = Allacciamento elettrico / Electric connection
B = Allacciamento idrico % GAS / Water connection % GAS

2170

Fermalievita Roll-In

Retarder prover Roll-In

CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES

Modello
Model

Range Temperatura

Temperature Range

Capacita Carrelli
Trolleys Capacity

P. A. Refrigerazione
Refrigerating P. C.

P. A. Lievitazione
Retarded P. C.

Gas Refrigerante
Refrigerant Gas

Tensione Standard
Standard Voltage

Spessore Isolamento
Insulation Thickness

Peso Netto
Net Weight

Condizioni Ambientali
Temperature Conditions

Certificazioni
Certifications

N LT
-5°C -18°C
+35°C +35°C

3 20 EN60x80

2000 W 3500 W

2700 W
R452A
400V / 3Ph+N / 50Hz
80 mm
600 kg

+30°C/55% UR/Cl. 4

q3

2140

C = Scarico condensa evaporatore 2 GAS / Evaporator water drain %2 GAS

D = Scarico condensa pavimento 1 GAS / Floor water drain 1 GAS

-5°C / +35°C RPA/640/1P/N
-18°C / +35°C RPA/640/1P/LT
DIMENSIONI ESTERNE ED INTERNE
OUTER AND INNER DIMENSIONS
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